Prefeitura Municipal de Itapagipe/MG.

PREGAO PRESENCIAL Ne°. 39/2017.

PROCESSO N°. 0012001.

OBJETO: Aquisicdo de géneros alimenticios de panificadoaaa suprir as necessidades de
diversas Secretarias, conforme Termo de Referéncia

DATA DA SESSAO: 27 de marco de 2017, as 12:00 horas.
LOCAL: Rua 08 n°. 1000, centro, ITAPAGIPE - MG.

ITAPAGIPE/MG, 9 de margo de 2017.

Thais Moreira de Melo
Pregoeira



APRESENTACAO

O objetivo das orientagBes contidas no presentendesto € o processo de licitagao,
que tem por finalidade a Aquisicdo de géneros alio®s de panificadora, para suprir as
necessidades de diversas Secretarias, conformeoTeriReferéncia.

Contém, para tanto, instru¢cdes gerais e minutasiad@imentos que instruirdo o
processo licitatorio. Além de contemplar os asmedémais pertinentes, deverdo, em sua
esséncia, ser rigorosamente seguida pela entidad®iora da licitacéo e licitantes.

ANEXOS DO EDITAL

. Minuta do Contrato — Anexo I;

. Termo de Referéncia — Anexo lI;

. Modelo de Credenciamento — Anexo ll;

. Modelo de Declaracéo de Plena Submisséo as CosdigiEdital — Anexo IV;

. Modelo de Declaracdo de Cumprimento de Requisigddabilitacdo — Anexo V,

. Modelo de Declaracéo de Idoneidade — Anexo VI,

. Modelo de Declaracdo de Inexisténcia de Fato Sepemte Impeditivo a Habilitagéo
— Anexo VI,

. Modelo de Declaragcéo Quanto a Lei Federal n°. 99854 Anexo VIII;

. Modelo de Declaracéo de Microempresa ou Empressedaeno Porte — Anexo IX;
. Modelo de Proposta Comercial — Anexo X;



PREGAO PRESENCIAL Ne°. 39/2017.

PROCESSO N°. 0012001.

Aquisicdo de géneros alimenticios de panificadorggara suprir as necessidades de
diversas Secretarias, conforme Termo de Referéncia

A PREFEITURA MUNICIPAL DE ITAPAGIPE/MG , sito na Rua
Oito, n°. 1000, Centro, nesta cidade, torna puljioe realizara licitacdo sob a modalidade de
Pregdo Presencial, em sesséo publica a ser realimadia 27 de mar¢co de 2017, as 12:00

horas no endereco acima, tipificado de MENOR PRECOI®Rmn. O Pregio sera realizado
por Pregoeira e Equipe de Apoio, designados petafon®. 99/2017 e regido pela Lei n°,
10.520/02, pelo Decreto Municipal n°. 88 de 20 aleeiro de 2010 e suas alteragdes, Lei
Complementar n°. 123 de 14 de dezembro de 2006jdsatiamente, pela Lei Federal n°.
8.666/93, e suas alteracdes, demais normas pedmernpelas condicoes estabelecidas pelo
presente Edital e Anexos, que o integram e compitame

1. DO OBJETO

1.1. Tem por objeto a Aquisicdo de géneros alimentidespanificadora, para suprir as
necessidades de diversas Secretarias, conformeoTeriReferéncia.

2.DAS RESTRICOES E CONDICOES DE PARTICIPACAO
2.1.DAS RESTRICOES PARA PARTICIPACAO
2.1.1.Sera vedada a participacdo de empresa:
2.1.1.1.Em consorcio;
2.1.1.2.Com faléncia decretada ou concordata;
2.1.1.3.Declarada inidénea por ato do Poder Publico.

2.1.1.4.Cujo servidor, dirigente do 6rgdo ou responsawd ficitacdo tenha participacéo
direta e indireta com o licitante.

2.1.1.4.1.Considera-se participacdo indireta, a existéneiagulalquer vinculo de natureza
técnica, comercial, econdmica, financeira ou tiab.



2.2. DAS CONDICOES PARA PARTICIPACAO

2.2.1. Esta licitacdo esta aberta a todos 0s concorreqgtes se enquadrarem no ramo de
atividade pertinente ao objeto do certame, quedatem os requisitos do presente Pregao.

2.2.1.1.A Administracéo e a Licitante ndo poderdo descunagrnormas do presente Pregéo,
a gque se acha estritamente vinculado.

3. DO ENQUADRAMENTO COMO MICROEMPRESAS, EMPRESAS DE
PEQUENO PORTE E EQUIPARADAS.

3.1. Sera observado o disposto na Lei Complementat2¥®. de 14 de dezembro de 2006,
notadamente os seus artigos 42 a 49:

3.1.1. O enquadramento como microempresa ou empresa gieenpe porte dar-se-a nas
condi¢des do Estatuto Nacional da Microempresa pr&sa de Pequeno Porte, instituido pela
Lei Complementar n°. 123, de 14 de dezembro de,2806especial quanto ao seu art. 3°,
observando-se a inocorréncia de quaisquer dos impatbs do 8§ 4° do mesmo artigo.

3.1.2.A pessoa fisica ou o empresério individual encqa@dalnos limites definidos pelo art. 3°
da Lei Complementar n° 123/2006 receberd o megataniento concedido pela Lei
Complementar n°. 123, de 14 de dezembro de 2006icasempresas e empresas de pequeno
porte.

3.2. A fruicdo dos beneficios licitatorios determinagheda Lei Complementar n°. 123/2006
independe da habilitagdo da microempresa, empregaedgueno porte ou equiparado para
obtencéo do regime tributario simplificado.

4. DO CREDENCIAMENTO

4.1. Na sessao publica para recebimento das propostasdecumentacao de habilitacdo, o
proponente/representante devera se apresentarrpeemciamento, juntoRregoeira.

4.1.1.Quando a interessada for representada por pess@sigtutariamente tenha poder
para tal, esta devera apresentar o ato constitutivo, éstatucontrato social em vigor, bem
como todas as alteracdes referentes a este, sepdescindivel que a Ultima alteracdo esteja
devidamente registrado, em se tratando de socisdadeerciais, e, no caso de sociedade por
acOes, acompanhado dos documentos de eleicdo de asiministradores, bem como
documentos pessoais tanto do (s) proprietariocof®ocdo (s) procurador (es).

4.1.2.Caso seja representada por procurador, este dapsréentar instrumento publico ou
particular de mandat@om firma reconhecida em cartérig (podendo utilizar o anexo |l
como modelo), ou documento que comprove 0s nedesgarderes para formular ofertas e
lances de pregos, e praticar todos os demais a&dmentes ao certame, em nome do
proponentegdevendo apresentar também todos os documentos cardies do item 4.1.1a
fim de comprovar os poderes do Outorgante.



4.1.3 Prova de inscricdo no CNPJ — Cadastro NaciondPetsoas Juridicas, da empresa
licitante.

4.2. Além dos documentos exigidos nos itens anteriargmoponente/representante devera
apresentar copia dos documentos pessoais (CPF.e RG)

4.3. Terminado o credenciamento, os licitantes/repteséss deverdo apresenixeclaracéo
de Cumprimento de Requisitos de Habilitacdo, confone anexo V e caso se enquadrem,
Declaragcéo de Microempresa ou Empresa de Pequenorioconforme anexo IX;

4.4.0s documentos de que tratam os itens 4.1.1, 413, 4.2 e 4.3 deverao ser entregues a
Pregoeira separadamente dos envelopes previstos nos sulbiterzsse 6.2.3, devendo ser
juntados ao Processo Licitatorio.

4.5.Havendo remessa via postal dos envelopes ouaei@itredenciamento pela auséncia de
algum dos documentos tratados nos itens 4.1.12,4411.3 e 4.2, a licitante ndo podera
participar da fase de lances, permanecendo comrepasta fixa, bem como ndo podera se
manifestar acerca da interposicéo de recurso quaeclarado o vencedor.

4.6. Os documentos devem apresentar prazo de validadérme o caso, e poderdo ser
entregues em original, por processo de coépia deedte autenticada, ou cOpia nao
autenticada, desde que sejam exibidos os origjpeia autenticacdo pela Pregoeira e/ou
Equipe de Apoio.

4.7.Nao sera admitido o credenciamento de um mesmo reggentante para mais de uma
licitante.

5. DA APRESENTACAO DOS ENVELOPES

5.1. Cada Licitante devera entregar os envelopes "BtapB8omercial e Documentacédo de
Habilitagdo" a Pregoeira, na sessao publica detiabedeste certame no endereco, dia e
horario abaixo especificado.

5.2.DO LOCAL, DAS DATAS E HORARIOS

5.2.1. LOCAL: PREFEITURA MUNICIPAL DE ITAPAGIPE/MG , na Rua Oito, n°.
1000, Centro, dia 27 de margo de 2017, as 12:0éshor

6. DO PROCESSAMENTO DA LICITACAO

6.1. O presentePREGAO sera processado e julgado de acordo com o proeathm
estabelecido pela Lei n°. 10.520/02, pelo Decretmibipal n°. 88 de 20 de janeiro de 2010 e
suas alteracdes, Lei Complementar n°. 123 de tézkmmbro de 2006, subsidiariamente, pela
Lei Federal n° 8.666/93, e suas alteracOes, denminas pertinentes e pelas condicbes
estabelecidas pelo presente Edital e Anexos.



6.2.Da entrega dos Envelopes de Proposta de Precabikatao.

6.2.1. Os Envelopes concernentes a "Proposta de PreQuxw@mentacdo de Habilitagcdo"
deverdo ser entregues devidamente fechados e ssdeds, ®regoeira, que 0s recebera no
local acima indicado, devendo ser apresentado®asnEntos em original ou por qualquer
processo de coépia autenticado em cartorio, ou povidor publico da administracéo,
mediante apresentacado dos originais para confronto.

6.2.2. O ENVELOPE N°. 01 - PROPOSTA DE PRECOSdevera conter na sua parte
externa os seguintes dizeres:

ENVELOPE N°. 01 - PROPOSTA DE PRECOS

MUNICIPIO DE ITAPAGIPE/MG.

Pregao Presencial n° 39/2017

IDENTIFICACAO DA LICITANTE (ex. Raz&o Social, CNPJ, End., Fone, etc.)

6.2.3.0 ENVELOPE N°. 02 - DOCUMENTOS DE HABILITACAO devera conter na sua
parte externa os seguintes dizeres:

ENVELOPE N°. 02 - DOCUMENTOS DE HABILITA(;AO

MUNICIPIO DE ITAPAGIPE/MG

Pregao Presencial n° 39/2017

IDENTIFICACAO DA LICITANTE (ex. Raz&o Social, CNPJ, End., Fone, etc.)

6.3. Apos a entrega dos envelopes pelos licitantes,se&o aceitos adendos, acréscimos,
supressdes ou esclarecimentos sobre o conteldnasrsos.

6.4. Os esclarecimentos, quando necessarios e desdsolititados ao ou pelBregoeira,
constardo obrigatoriamente da respectiva ata.

7. DA ABERTURA DOS ENVELOPES E DO JULGAMENTO
7.1. DA ABERTURA DO ENVELOPE N°. 01 - PROPOSTA COMERCIAL

7.1.1.As 12:00 horas do dia 27 de marco de 20H7Prefeitura Municipal de Itapagipe/MG,
na Rua Oito, n° 1000, Centro, ap0s o encerranmdmtoredenciamento e identificacdo dos
representantes das empresas proponentes, a Paegeaarara aberta a sessadPREGAO,
oportunidade em que ndo mais aceitara novos prapes)edando inicio ao recebimento dos
envelopes contendo a Proposta Comercial e os Datomde Habilitacao.

7.1.1.1. Ap6s a fase do item 7.1.1, Rregoeira iniciara os trabalhos, examinando os
ENVELOPES N°. 01e 02, os quais serdo rubricados pela Pregoeira e Eaqi@p&poio e
pelos licitantes presentes ou seus representargeenciados, procedendo-se, a seguir a
abertura d&ENVELOPE N°. 01.

7.2. PROPOSTA



7.2.1. Abertos os envelopes de Propostas Comerciaisgego®ira verificara a conformidade
destas com os requisitos formais e materiais dealed o atendimento a todas as
especificacdes e condicOes estabelecidas nestal Edi#eus Anexos, sendo imediatamente
desclassificadas aguelas que estiverem em desacordo

7.2.2. As propostas contidas feNVELOPE N°. 01, serédo rubricadas peRregoeira e
Equipe de Apoio, bem como pelas proponentes ourspussentantes presentes, devendo as
mesmas estar de acordo com o0 anexo X que integraa@isa SENDO CONSIDERADAS
APENAS DUAS CASAS DECIMAIS DEPOIS DA VIRGULA.

7.3. A proposta comercial devera ser apresentada efandd) via datilografada ou digitada,
sem emendas, ressalvas, rasuras ou entrelinhasuasn partes essenciais, carimbadas,
rubricadas ou assinadas em todas as suas follmiendo os seguintes elementos:

a) ldentificacdo do proponente, com data, local emassa por quem de direito, € mencéo ao
namero do edital;

b) Os itens deverdo ser cotados individualmente emdma@orrente do Pais, expresso em
algarismo e por extenso, nele incluidos todos gmostos, taxas, mao de obra, transporte,
prémios de seguro e emolumentos, decorrentes dejagho assumida, excluida a

Administracdo de qualquer solidariedade;

c) Especificacbes claras e precisas do objeto daledit

d) Prazo de validade nao inferio6@ (sessentaglias.

7.3.1. Havendo discrepancia entre valor global grafado agarismo e por extenso,
prevalecerd o valor por extenso.

7.4.Desclassificacéo

7.4.1.Serédo desclassificadas as propostas que:

a) Nao obedecerem as condi¢des estabelecidas nh edita

b) Tiverem seus precos baseados nos de outras paepost

c) Cujo preco for considerado manifestamente inexedjidu excessivo assim considerado
aquele que ndo venha a ter demonstrado sua vadselichtravés de documentacdo que
comprove gque os custos de insumos sao coerentes denmercado e que os coeficientes da
produtividade sdo compativeis com a execucéo deimbp contrato;

d) N&o estiverem assinadas pelo representante legaltorizado;

e) Apresentar proposta alternativa.

7.5. Dentre as propostas aceitas, a pregoeira vedfisacompatibilidade das propostas em



face dos requisitos do edital, classificando emrmenio lugar aquela dRlENOR PRECO e
demais propostas que tenham apresentado vatid®% maiores que 0 menor preco.

7.5.1. Se nao houver, no minimo 03 (trés) propostas deoprnas condi¢cdes definidas no
item anterior, a Pregoeira classificara as melhprepostas subsequentes, at@aximo de

03 (trés), para que seus autores participem dos lances setpaisquer que sejam 0S pregos
oferecidos nas propostas escritas apresentadas.

7.6. LANCES VERBAIS

7.6.1. Classificadas as propostas para a fase de larerbais, a Pregoeira convidara o
licitante que tenha ofertado a proposta comer@aAIOR VALOR para dar inicio a fase
de lances, devendo o valor ofertado ser abaixoe&wnpreco.

7.6.1.1.Se duas ou mais propostas escritas, em absoldddégle de condi¢cbes, ficarem
empatadas, sera realizado sorteio para definidanorde inicio dos lances, respeitado as
prerrogativas das micro e pequenas empresas.

7.6.2.Sucessivamente serdo convocados 0s demais kestpatra ofertar seus lances verbais
em valores distintos e decrescentes.

7.6.3.Caso o licitante ndo queira ofertar lances, estacduido da fase de lances verbais e
sera mantido o valor da proposta ou de seu uliamod para efeito de classificacao final.

7.7. DO JULGAMENTO
7.7.1.0 critério de julgamento sera o de MENOR PRECOIfeaon.

7.7.2.Caso néo se realize lances verbais, serédo veloiica conformidade entre a proposta
escrita mais vantajosa e o0 menor valor estimadmd#aatacao.

7.7.2.1.Em havendo apenas uma oferta e desde que atéadasaos termos do edital e que
seu preco seja compativel com o valor estimad@daatacéo, esta podera ser aceita.

7.7.2.2. Declarada encerrada a etapa competitiva e ordenaslasfertas, a Pregoeira
examinara a aceitabilidade da primeira classificafleanto ao objeto e valor, decidindo
motivadamente a respeito.

7.7.2.3.Aceita a oferta mais vantajosa e constatado o atemto pleno as exigéncias deste
edital, serd declarado o proponente vencedor, séedadjudicado o objeto para o qual
apresentou proposta.

7.7.2.4. Se a proposta ndo for aceitavel ou se o propone#be atender as exigéncias

habilitatérias, a Pregoeira examinara as ofertésesyilentes, pela ordem de classificacao,
verificando a sua aceitabilidade e procedendo dicagdo das condi¢cdes de habilitacdo do
proponente até a apuracdo de uma proposta queaatmdedital, sendo o respectivo

proponente declarado vencedor e a ele adjudicadhjeto para o qual apresentou proposta.



7.7.2.5.Apurada a melhor proposta que atenda ao ediRiegoeira devera negociar para que
seja obtido um melhor preco.

7.7.3.Da reunido, lavrar-se-a ata circunstanciada, nasgrao registrados todos os atos do
procedimento e as ocorréncias relevantes e gumapsera assinada pela Pregoeira, Equipe
de Apoio, e pelos licitantes.

7.7.4.Terminada a fase de lances verbais, a Pregoenaveed, aos licitantes que tiveram
suas propostas desclassificadas em todos os @ensnvelopes "DOCUMENTACAO DE
HABILITACAQ" inviolados, podendo, todavia, reté-lagé o encerramento da licitacéo.

7.8.DA ABERTURA DO ENVELOPE N°. 02 DOCUMENTACAO DE HABILITACAO

7.8.1.Declarada encerrada a etapa competitiva e ordsadaropostas, a Pregoeira passara a
abertura dos envelopes com os Documentos de Haghititdos licitantes classificados em
primeiro lugar.

7.8.2.0s documentos contidos nBBIVELOPES N°. 02serdo examinados e rubricados pela
Pregoeirae Equipe de apoio, bem como pelos proponentesniesseu seus representantes
credenciados.

7.9. CRITERIOS PARA FINS DE HABILITACAO

7.9.1. Serdo considerados habilitados os proponentes afjgiederem as exigéncias e
comprovarem as seguintes condicoes:

7.9.1.1.Quanto a Habilitacao Juridica

a) Registro comercial, no caso de empresa individatal,constitutivo, estatuto ou contrato
social em vigor ou ultima alteragdo contratual sgiiente devidamente registrada, em se
tratando de Sociedade Comercial, € no caso dedsaldepor acdes, acompanhados da ata
arquivada da assembléia da ultima eleicdo da dimetoem como documentos pessoais, tanto
do proprietario quanto do procurador (se for o Laso

7.9.1.2.Quanto a Regularidade Fiscal
b) Prova de inscricdo no CNPJ — Cadastro NacionRledsoas Juridicas

c) Prova de regularidade para com as Fazendas Fe#estalual e Municipal, através de
certiddes expedidas pelos 6rgdos competentes, sfe@ama dentro do prazo de validade
expresso na propria certidao. A seguir:

c.1) Certiddo de Quitacdo de Tributos Federais, que e@tuada mediante apresentacdo da
certiddo expedida conjuntamente pela SecretariRet®ita Federal do Brasil -RFB e pela
Procuradoria Geral da Fazenda Nacional — PGFNrergtie a todos os tributos federais e a
Divida Ativa da Unido - DAU- conforme Portaria MP. 1858 de 05 de setembro de 2014;



fornecidos pela:

c.2) Certiddo Negativa de Débitos expedida pela Se@eda Fazenda do Estado da sede do
licitante;

c.3) Certiddo Negativa de Débitos expedida pela PreteMunicipal da sede do licitante;
c.4)Certiddo Negativa de Débitos expedida pela PregedoMunicipio de Itapagipe/MG;

d) Prova de situagéo regular perante o Fundo de Gaidm Tempo de Servigo - FGTS (Lei
n° 8.036 de 11.05.90), através da apresentacdOR® - Certificado de Regularidade de
Situacéo;

e) Prova de situagdo regular perante o Instituto dfedide Seguridade Social - INSS, através
da apresentacdo da CND - Certiddo Negativa de @ébiCertiddo Conjunta com a Receita
Federal conforme Portaria MF n°. 358 de 05 de dateie 2014,

f) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDdnfarme exigéncia da Lei n°.
12.440/2011.

7.9.1.3.Quanto a Qualificacdo Econbmico-Financeira

a) Certiddo Negativa de Faléncia e Concordata, expedala Secretaria ou Cartério do
Distribuidor da Comarca onde a licitante tenha sede ou certiddo negativa de protesto
emitida pelo cartorio competente aonde o licitaaida sua sede ou domicilio;

7.9.1.4.Alem da documentacao exigida nos itens anteriae$icitantes apresentarao dentro
do envelope, devidamente lacrado indevassavel@ppa seguintes documentos para efeitos
de habilitacdo com suas datas de validade, nargeegadem:

a) Declaracdo de Plena Submisséo as Condicoes da EAihexo IV;

b) Declaragéo de Idoneidade - Anexo VI;

c) Declaracdo de Inexisténcia de Fato Superveniempeditivo a
Habilitacdo; Anexo VII;

d) Declaracdo Quanto a Lei Federal n°. 9.854/99 xAn4ll;

7.10. DA INABILITACAO

7.10.1. Serao inabilitadas as proponentes que deixarenapdesentar a documentacao
solicitada até a data e a hora fixada ou apressntaa com documentag¢do incompleta, ou
com borrbes, rasuras, entrelinhas, cancelamentospames essenciais, ou ainda, em
desacordo com as disposicbes do Pregdo, as mesr&@s ismediatamente devolvidas,
intactas, ao(s) licitante(s);

7.10.2. E facultado aPregoeira ou a autoridade superior, em qualquer fase dtad&o,
promover diligéncias destinadas a esclarecer ouplesnentar a instrucdo do processo,
vedada a inclusdo de documentos ou informacdesdgueriam constar originalmente da



proposta.

7.10.3.N&o serdo admitidas alteracdes no conteudo dequeaENVELOPES, apds a data
fixada para o seu recebimento;

8. DOS RECURSOS

8.1. No final da sesséo, qualquer licitante podera festir imediata e motivadamente a

intencdo de recorrer, cuja sintese sera lavradatajrsendo concedido o prazo de 03 (trés)
dias para apresentacdo das razdes de recursoddicas demais licitantes desde logo

intimados para apresentar contra-razfes em iguaéraide dias, que comecarao a correr do
término do prazo do recorrente, sendo-lhes assgguista imediata dos autos.

8.2. O licitante podera também apresentar as razdasawso no ato do pregado, as quais
serdo reduzidas a termo na respectiva ata, ficaodios os demais licitantes desde logo
intimados para apresentar contra-razdoes no prafi3 dgés) dias, contados da lavratura da
ata, sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos

8.3. A falta de manifestacdo imediata e motivada dialite, importara a decadéncia do
direito de recurso.

8.4.0Os recursos deveréao ser decididos no prazo der] dias.

8.5. O acolhimento de recurso importara a invalidaggenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

8.6. O resultado do recurso sera divulgado medianteagdio no quadro de avisos do
municipio e comunicado a todos os licitantes vkadia correio eletrbnico.

9. DA ADJUDICACAO E DA HOMOLOGACAO

9.1. Inexistindo interposicéo de recurso, ou decidid®porventura interpostos, e constatada
a regularidade dos atos procedimentais, a Pregaeijadicara o objeto da licitacdo ao
licitante vencedor, remetendo os autos ao Sr. Rvefmra homologacdo do certame e
contratacao.

9.2. A contratacdo formalizar-se-4 mediante assinatarastrumento particular, observadas
as clausulas e condi¢cdes deste edital, da minutgod&ato em anexo e da proposta
vencedora.

9.3.Da Publicacéo dos Atos

9.3.1. Da classificacdo, habilitacdo e inabilitacdo, sie#80 conhecimento aos Licitantes
através de comunicacgdo por escrito, via fax, coreétronico ou estando presentes todos os
licitantes, na lavratura da respectiva ata.

10. PRAZO E CONDICOES PARA ASSINATURA DO CONTRATO



10.1.Ap6s a homologacdo da licitagdo, a vencedora tergrazo de 03 (trés) dias
consecutivos, a contar da data do recebimentomacacédo para assinar o contrato;

10.2. Fica designado como local para assinatura do @on@ Prefeitura Municipal de
Itapagipe -MG, situada na Rua Oito, n°. 1000, @emesta cidade.

10.3. O prazo concedido para assinatura do Contratoraair prorrogado uma Unica vez,
por igual periodo, quando solicitado, durante ots@uscurso, pela parte, e desde que ocorra
motivo justificado e aceito pela Administracao.

10.4.Decorrido o prazo estipulado no subitem 10.1, Aejadicataria ndo assinar o contrato
no prazo e condi¢Bes estabelecidas, decaird ditodaemesma, sujeitando-se as sancoes
previstas no art. 81 da Lei n°. 8.666/93, sem f@ejdas demais medidas legais cabiveis.

10.5. E facultado & Administracéo transferir a adjudima@os licitantes remanescentes, na
ordem de classificacao, para fazé-lo em igual peamas mesmas condi¢des propostas pelo 1°
(primeiro) classificado, inclusive quanto aos pecoou revogar a licitacéo,
independentemente da aplicacdo das sancdes psenedtte edital, nas condi¢cdes do art. 4°,
inciso XVI da Lei n°. 10.520/02;

10.6. Poderd a proposta da licitante ser desclassificdaa contratacdo, se tiver a
Administracdo conhecimento de fato ou circunstarsuperveniente que desabone sua
regularidade fiscal, juridica, qualificacdo técnieu econdmico-financeira. Neste caso,
podera ser procedida nova classificagdo, efetuaad@ convocacdo das licitantes
remanescentes, pela ordem crescente dos precos.

10.7.CondicOes para assinatura do contrato:

10.7.1.Instrumento publico ou particular de mandato, €dtieno com firma reconhecida,
outorgando poderes ao signatario da contratacamdgundo se tratar de socio ou diretor
autorizado atraves de estatuto ou contrato social.

11. DA ENTREGA DOS GENEROS ALIMENTICIOS

11.1.0 prazo para entrega dos géneros alimenticioosayastante da minuta de contrato em
anexo.

12.DO PAGAMENTO
12.1.A forma de pagamento sera a constante da minutardeato em anexo.
13.DO PRECO

13.1. O preco sera o estabelecido na menor propostane/anenor lance verbal oferecido
pelo licitante e/ou representante e aceito pelgdeiea.



13.2. No preco referido no subitem 13.1, devem estaluides todos as despesas com
impostos, taxas, mao de obra, transporte, prémacseduro e emolumentos, decorrentes da
obrigag&o assumida.

14.DA ALTERACAO CONTRATUAL

14.1. A contratada fica obrigada a aceitar, nas mesmagigdes contratuais, 0s acréscimos
ou supressdes que se fizerem necessarios, atévitigd cinco por cento) de acordo com o
gue preceitua o 8§ 1°, do Art. 65, da Lei FederaB1866/93.

15. DA FISCALIZACAO

15.1.Né&o obstante o fato de a Contratada ser a Uregalesiva responsavel pela entrega dos
géneros alimenticios, a Administracdo, através das sservidores ou de prepostos
formalmente designados, sem restringir a plenitielsa responsabilidade, exercera a mais
ampla e completa fiscalizacdo na entrega dos mesmos

15.2. A fiscalizacdo exercera rigoroso controle particmente em relacdo a qualidade dos

géneros alimenticios, a fim de possibilitar a &géo das penalidades previstas, quando
desatendidas as disposic0es a elas relativas.

16. DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA
16.1.Sao0 obrigacdes e responsabilidades da Contratada:
a) Entregar os géneros alimenticios na forma pactuada

b) Dar ciéncia ao Contratante, imediatamente, e porite, de qualquer anormalidade que
verificar nos géneros alimenticios, mesmo que pforsde sua competéncia;

c) Prestar os esclarecimentos que forem solicitaéts @ontratante, cujas reclamacgdes se
obriga a atender prontamente;

d) A auséncia ou omissdo da fiscalizacdo do Contextafo eximird a Contratada das
responsabilidades previstas neste contrato;

e) Nao caucionar ou utilizar o presente contrato gaedquer operacao financeira, sem prévia
e expressa autorizacdo do Contratante.

17. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS E FINANCEIROS

17.1. As despesas decorrentes da contratacdo correréonta das
dotacBes orcamentarias n°.: 02.01.05.00.04.122.212133.3.3.90.30.0000 - Material de
Consumo

02.01.07.00.15.451.2089.03.2089.3.3.90.30.0000teMé de Consumo

02.01.08.00.12.122.2036.03.2036.3.3.90.30.0000teiiéh de Consumo



02.01.08.00.12.365.2026.01.2026.3.3.90.30.0000teéh de Consumo
02.01.08.00.12.365.2057.01.2057.3.3.90.30.0000tesh de Consumo
02.01.09.00.10.301.2127.01.2127.3.3.90.30.0000teéh de Consumo
02.01.10.00.08.122.2063.01.2063.3.3.90.30.0000teméh de Consumo
02.01.11.00.27.122.2044.01.2044.3.3.90.30.0000teéh de Consumo
02.01.16.00.13.391.2158.01.2158.3.3.90.30.0000tesh de Consumo.

18. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

18.1. Pelo ndo cumprimento das obrigacdes assumidasgumada a ampla defesa, a
Licitante/Contratada ficara sujeita as seguintesalgades, sem prejuizo das demais
cominacdes aplicaveis:

a) Adverténcia;

b) Multa;

c) Suspensédo temporaria de participacdo em licitacdmpedimento de contratar com a
Administracdo, pelo prazo de até 02 (dois) anos;

d) Declaracéo de inidoneidade;

18.2. A adverténcia sera aplicada em casos de faltas |@ssim entendidas aquelas que nao
acarretem prejuizo de monta ao interesse do Canteat

18.3.Pelo atraso na entrega dos géneros alimentiaiogpioculpa imputada a contratada, ou
pela sua entrega de forma incorreta, podera sigadplmulta, a ser determinada do seguinte
modo, sem prejuizo de outras cominacdes cabiveis:

a) Multa diaria de 0,3% (trés décimos por cento)yvdlor inicial contratado, acrescido dos
reajustamentos, quanto for o caso, pelo ndo cureptordo prazo.

18.4. As multas serdo cobradas em dobro a partir dotde€gimo primeiro) dia de atraso.

18.5. Quando estipulados prazos parciais a multa ser&ulada pelo percentual
correspondente, incidente sobre o valor dos ob@ttggues com atraso.

18.6. Para os fins do subitem anterior consideram-seopraarciais aqueles estabelecidos
para a entrega de parte dos géneros alimenticios.

18.7. Os dias de atraso seréo corridos e contados agadiata da execugao prevista.

18.8. A cobranca da multa serd efetivada por descontpagamento das faturas, nas
garantias ou ainda diretamente da contratada.

18.9. No caso de cobranca de multa diretamente da tad#aesta devera ser recolhida
dentro do prazo de 03 (trés) dias Uteis a contapdaspondente notificacao.

18.10. A penalidade de suspenséo temporaria de licitangaar com a Administracdo, pelo



prazo de até 02 (dois) anos, podera ser aplicasiadaguintes casos, mesmo que desses fatos
nao resultem prejuizos a Administracao:

a) Reincidéncia em descumprimento de prazo contratual
b) Descumprimento ou parcial cumprimento de obrigagidratual;
c) Rescisao do contrato.

18.11. A penalidade de declaracao de inidoneidade po@erd@pticada:

a) A Contratada que descumprir ou cumprir parcial@estirigacio contratual, desde que
desses fatos resultem prejuizos & Administragao;

b) A adjudicataria que se recusar, injustamente, sinars 0 contrato dentro do prazo
estabelecido.

18.12.As penalidades de suspensao temporaria e de algidade inidoneidade poderéo ser
aplicadas, ainda:

a) A contratada que tenha sofrido condenacdo defnitior pratica de fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributos, ou deixe depunsuas obrigacdes fiscais ou para-
fiscais;

b) A licitante/contratada que tenha praticado atimstas visando frustrar os objetivos da
licitacao.

18.13. As penalidades previstas de adverténcia, suspdesgmraria ou de declaracdo de
inidoneidade poderéo ser aplicadas juntamente coema de multa.

18.14.As penalidades previstas serdo aplicadas pelaigdade competente, apds a instru¢éo
do respectivo processo, no qual fica asseguradapdaadefesa da Licitante ou contratada
interessada, e sera publicada no Diéario Oficial.

19. DA NAO ENTREGA E RESCISAO CONTRATUAL

19.1. A ndo entrega total ou parcial dos géneros alifiest enseja a rescisdo do contrato,
com as consequéncias contratuais e as previstés.em

19.2. Constituem motivos de rescisdo do contrato, indé@etemente de notificacdo ou
interpelacao judicial ou extrajudicial:

a) O descumprimento total ou parcial, pela contrgtadde quaisquer das
obrigacbes/responsabilidades previstas neste ,dukta como de clausulas contratuais;

b) A transferéncia total ou parcial do contrato, ggévio consentimento da Administracao;

c) A dissolucao da sociedade;

d) A alteragdo societaria, do objeto social ou mod{ao da finalidade ou da estrutura da
empresa que, a juizo da Administracao, prejudigerecsaucao do contrato;

e) Razdes de interesse publico, de alta relevanc@nplo conhecimento, justificadas e
determinadas pela maxima autoridade da esfera &drativa a que estd subordinada a
Administracéo e exaradas no processo administratopae se refere o contrato;



f) A ocorréncia de caso fortuito ou de forca maiegutarmente comprovada, impeditiva da
execucao do contrato;

19.2.1. Outras causas relacionadas ao edital e seus anexes indiguem conduta
desabonadora da contratada.

19.3. Os casos de rescisao contratual serdo formalnmeotiwados nos autos do processo,
assegurados o contraditorio e a ampla defesa.

20. DOS ILICITOS PENAIS

20.1. As infragOes penais tipificadas nas Leis 10.52@&@2666/93 serdo objeto de processo
judicial na forma legalmente prevista, sem prejuias demais cominacdes aplicaveis.

21.DO ADIAMENTO, REVOGACAO OU ANULACAO DA PRESENTE LIC ITACAO

21.1. A Administracdo podera revogar a presente licdagér razfes de interesse publico
decorrente de fato superveniente devidamente coa@op pertinente e suficiente para

justificar tal conduta, ou anula-la por ilegalidade oficio ou por provocacao de terceiros,
mediante parecer escrito e devidamente fundamentssio como adia-la ou prorrogar o

prazo para recebimento das propostas, sem queaashiécitantes quaisquer reclamacdes ou
direitos a indenizacdo ou reembolso.

22. DAS DISPOSICOES GERAIS

22.1. Toda e qualquer documentacédo integrante do peedtneigdo Presencial, devera ser
totalmente redigido em Lingua Portuguesa, ndo sandibos documentos escritos em outros
idiomas.

22.2.A participacdo na presente licitacdo implica nacoodancia tacita por parte da licitante,
com todos os termos e condi¢cdes deste edital.

22.3. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fafergeniente que impeca a
realizacdo do certame na data marcada, a sessfi@gematicamente transferida para o
primeiro dia util subsequente, no mesmo horariocall anteriormente estabelecidos, desde
gue ndo haja comunicacao da Pregoeira em contrario.

22.4.Na contagem dos prazos estabelecidos neste editalscAnexos, excluir-se-a o dia do
inicio e incluir-se-a o do vencimento. SO se imtiavencem os prazos referidos neste Pregao
em dia de expediente da Administracdo Municipal.

22.5.E facultado a Pregoeira ou a Autoridade Superiorcemlquer fase do julgamento
promover diligéncia destinada a esclarecer ou cemghtar a instrucdo do processo e a
afericdo do ofertado, bem como solicitar a Orgawspetentes a elaboracdo de pareceres
técnicos destinados a fundamentar as decistesja@dmclusdo posterior de documento ou
informacgé&o que deveria constar originalmente dagsta.



22.6.Se ocorrer a suspensdo da reunido e a mesma nao gmrdrealizada no dia, sera
marcada a data da divulgacdo do resultado Pedsyoeira através de correspondéncia
dirigida as empresas concorrentes, via fax, cogleiwénico ou publicacdo de aviso em jornal
da Regiéo.

22.7.A Pregoeira, no interesse da Administracédo, poddeaar omissdes puramente formais
observadas na documentacéo e proposta, desde @eentéariem a legislacdo vigente e nédo
comprometam a lisura da licitacdo sendo possivptomocdo de diligéncia destinada a
esclarecer ou a complementar a instru¢ao do process

22.8 Até 02 (dois) dias uteis antes da data fixada pagaebimento das propostas, qualquer
pessoa podera solicitar esclarecimentos, providénou impugnar o ato convocatorio do
Pregao.

22.8.1.Cabera a Pregoeira decidir sobre a peticdo no pi@2d (vinte e quatro) horas.

22.9.0s documentos contidos BEINVELOPE N°. 02, que n&o estiver expresso em seu Corpo
a data de validade, serdo considerados ven@@os 60 (sessentadias da data de sua
emissao.

22.1Q Durante o Processo Licitatorio, e a critério dagPe&ra, poderdo ser exigidos das
Licitantes, para analise e confrontacdo de qualgatmreza, os originais dos documentos do
ENVELOPE N°. 02 que tiverem sido neste apresentados sob a forreaplas autenticadas
em Cartorio ou por servidor publico municipal depligipe/MG.

22.11.Compdem o presente Edital:

a) Minuta do Contrato;

b) Termo de Referéncia;

¢) Modelo de Credenciamento;

d) Modelo de Declaragéao que Aceita as Condicdes dalEd

e) Modelo de Declaracdo de Cumprimento de Requidiéddabilitacéo;

f) Modelo de Declaragao de ldoneidade;

g) Modelo Declaracao de inexisténcia de fato supeeném impeditivo a habilitacdo
h) Modelo de Declaragéo Quanto a Lei Federal n°.49.85

i) Modelo de Declaracédo de Microempresa ou Empregsedaeno Porte

j) Modelo de Proposta Comercial.

22.12.A0s casos omissos aplicar-se-ao as demais digigssopnstantes da Lei n°. 10.520/02,

do Decreto Municipal n°. 88 de 20 de janeiro del2®%uas alteracdes, da Lei Complementar
n° 123 de 14 de dezembro de 2006, subsidiariamedatéei Federal n°. 8.666/93, suas

alteracOes e demais normas pertinentes.

23.DO HORARIO E LOCAL DE OBTENCAO DE ESCLARECIMENTOS



23.1.0 edital podera ser obtido na Rua Oito, n°. 1Q&Mhtro, ltapagipe-MG.

23.2. Os esclarecimentos referentes ao Edital seradaplices pela Pregoeira, de segunda a
sexta-feira, no horario das 13:00 horas as 17:08shou através do telefone/fax (34) 3424-
9000.

23.3. O preco do presente Edital € de R$ 30,00 (trirka)s, referente ao custo de sua
reproducdo grafica.

24. FORO

24.1.Para dirimir as questdes oriundas desta licitagéo futuro contrato ser4 competente o
Foro da Comarca de Itapagipe - MG.

Itapagipe/MG, 9 de marco de 2017.

Thais Moreira de Melo
Pregoeira



ANEXO |
MINUTA DE CONTRATO Ne¢. .../2017.
Pregéo Presencial n°. 39/2017.

Processo n°. 0012001.

Contrato de .......ccccevvvvvvvnnnnnns , que entreedebram
o MUNICIPIO DE ITAPAGIPE-MG, e de outro
lado, ....cccvnnnn. , ha forma abaixo:

CONTRATANTE :- MUNICIPIO DE ITAPAGIPE , pessoa juridica de direito publico
interno, CNPJ n°. 21.226.840/0001-47, com sederashrativa na Rua 08, n°. 1000, Centro,
CEP: 38.240-000, cidade de Itapagipe/MG, nesteegesentado por sua Prefeita Municipal
BENICE NERY MAIA , brasileira, casada, bacharela em Direito, poreadordocumento de
identidade n°. M-1. 761.433-SSP/MG, inscrita no OFF 406.365.426-53, residente e
domiciliada na Rua 20, n°. 1.465, na cidade deagge/MG.

CON T R A T A A i m oottt e e e et e et r e e e e e e e et e e e e e e e e e et et e e eaearaamanarananns
Clausula Primeira:- DO OBJETO

A Contratada se compromete a entregar ao ConteatanAquisicdo de géneros
alimenticios de panificadora, para suprir as nédades de diversas Secretarias, conforme
Termo de Referéncia.

A Contratada obriga-se a executar o presenteatontobservando o estabelecido no
documento abaixo relacionado, que constitui parteegrante e complementar deste
instrumento, independentemente de transcrigao:

Pregao Presencial n° 39/2017
Clausula Segunda:- DO PRECO

Pela tempestiva entrega dos géneros alimenticij@sootbeste instrumento contratual,
o Contratante pagara a Contratada o Valor GlobahBdo deR$ ....... (e ).

Subclausula Unica O valor global disposto nesta clausula se referealor estimado
para contratacdo, ou seja, 0 valor maximo permpigia despesas com o presente contrato,
salvo a necessidade de eventuais aditivos nos sedad_.ei. Assim sendo, ndo configura
obrigatdria a utilizacdo de todo o saldo constalttecontrato, porquanto, caso ao final do
mesmo ainda exista saldo remanescente, este sgafl@em razdo de sua néao utilizacao.

Clausula Terceira:- DO PAGAMENTO

O pagamento sera efetuado a Contratada em 15 pi@s apres. NF, mediante



apresentacdo da nota fiscal, por meio de depositwdnio em conta de titularidade da
empresa contratada, no banco ................ gén@a .............. , conta................. sendo
vedada expressamente a _emissdo de boleto bancargue, caso seja _emitido sera
desconsiderado para fins de pagamento.

Sub-Clausula Primeira:

O Contratante podera reter o pagamento dos géakmenticios pela Contratada, nos
seguintes casos:

| - Defeitos nos géneros alimenticios;

Il - Obrigacdo da Contratada com terceiros que, evenéumdé, possa prejudicar o
Contratante;

[l - Débito da Contratada para com o Contratante querepha da execucgdo do
contrato, quer resulte de outras obrigacoes;

IV - N&o cumprimento das obrigagGes contratuais, hipoess que o pagamento
ficara retido até que a Contratada atenda a clausuingida.

Sub-Clausula Segunda:

Nenhum pagamento isentara a Contratada das refaestes e obrigacdes, nem
implicara na aceitagéo definitiva dos géneros alifc®s.

Sub-Clausula Terceira:

No preco ajustado no presente contrato incluetodas as despesas verificadas no
fornecimento, montagem, instalacéo, inclusive ¢@@j transporte, obrigacdes tributarias,
trabalhistas, securitarias, acidentes de trabgdhm-fiscais, infortunisticas, previdenciarias,
fiscais, etc.

Clausula Quarta:- DA ENTREGA DOS GENEROS ALIMENTICI OS E DA
VIGENCIA DO CONTRATO

A vigéncia do contrato sera da data de assinatéra dia 31 de dezembro de 2017, ou
até a prestacdo total e definitiva de todos osigesvcontratados,/entrega de todos os
materiais, sendo que neste periodo a Contratadargg a inicia-los/entrega-los em até 05
(cinco) dias contados da solicitacdo emitida pelydd solicitante, podendo o Contratante
conceder dilagcdo no prazo de seu inicio/sua entcega motivo plenamente justificado.
Sub-Clausula Primeira:

O prazo de vigéncia do contrato obedecera e tespes limitacdes legais podendo
ser prorrogado caso haja necessidade e somenterdi® @om os permissivos legais.

Sub-Clausula Segunda:

Das condicdes de recebimento do objeto da licitacédo



| - O objeto da licitacdo deverd ser recebido d@&feomente mediante recibo, nos
termos da alinea "b", do inciso Il, do art. 73L.dan°. 8.666/93.

Il - A cada entrega sera emitida Nota Fiscal cpwedente.
Sub-Clausula Terceira:

N&o serd concedida, pelo Contratante, qualquecé&dilale prazo para entrega dos
géneros alimenticios, por erro da Contratada.

Clausula Quinta:- DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

O Valor Global deste contrato é B .... (........ ) cujo desembolso dar-se-a consoante
estabelecido neste instrumento, com 0s recursessioe em dotacdo propria sob as rubricas

orcamentarias. 02.01.05.00.04.122.2133.01.2133.3.3.90.30.0004aterial de Consumo
02.01.07.00.15.451.2089.03.2089.3.3.90.30.0000teMéh de Consumo
02.01.08.00.12.122.2036.03.2036.3.3.90.30.0000teisd de Consumo
02.01.08.00.12.365.2026.01.2026.3.3.90.30.0000teéh de Consumo
02.01.08.00.12.365.2057.01.2057.3.3.90.30.0000teisd de Consumo
02.01.09.00.10.301.2127.01.2127.3.3.90.30.0000te s de Consumo
02.01.10.00.08.122.2063.01.2063.3.3.90.30.0000teisd de Consumo
02.01.11.00.27.122.2044.01.2044.3.3.90.30.0000te s de Consumo
02.01.16.00.13.391.2158.01.2158.3.3.90.30.0000teisd de Consumo

Clausula Sexta:- DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADESDA CONTRATADA
Séo obrigacdes e responsabilidades da Contratada:

| - Entregar os géneros alimenticios na forma pzafzty

II - Dar ciéncia ao Contratante, imediatamente, @& jscrito, de qualquer
anormalidade que verificar nos géneros alimenticibesmo que nao sejam de sua
competéncia,

Il - Prestar os esclarecimentos que forem sotlosa pelo Contratante, cujas
reclamacdes se obriga a atender prontamente;

IV - A auséncia ou omissao da fiscalizacdo do Gaatte ndo eximira a Contratada
das responsabilidades previstas neste contrato;

V - Aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais,coss@imos ou supressdes que se
fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinteineoc por cento) do valor inicial dos
contratos;

VI - Nao caucionar ou utilizar o presente contraéma qualquer operagao financeira,
sem prévia e expressa autorizacdo do Contratante.

VIl - Manter, durante toda a execugcdo do contratm, compatibilidade com as
obrigacbes por ela assumidas, todas as condicObaliltacdo e qualificacdo exigidas no
Pregao Presencial n°. 39/2017.



Clausula Sétima:- DAS OBRIGAQ()ES DO CONTRATANTE

Séo obrigacdes do Contratante:

| - Indicar os locais onde a Contratada deveragatras mercadorias;

Il - Notificar a Contratada qualquer defeito encadb nas mercadorias;

[l - Efetuar os pagamentos devidos nas condi¢éebelecidas neste contrato.
Clausula Oitava: - DAS SAN(;OES ADMINISTRATIVAS

Pelo ndo cumprimento das obrigagcdes assumidasgunada a ampla defesa, a
Licitante/Contratada ficara sujeita as seguintesalgades, sem prejuizo das demais
cominacgdes aplicaveis:

| - Adverténcia;

Il - Multa;

[ll - Suspensdo temporaria de participacdo emaliéib e impedimento de contratar
com a Administracéo, pelo prazo de até 02 (dois¥an

IV - Declaracgédo de inidoneidade;
Sub-Clausula Primeira:

A adverténcia sera aplicada em casos de faltas,lagsim entendidas aquelas que nao
acarretem prejuizo de monta ao interesse contratado

Sub-Clausula Segunda:
Pelo atraso na entrega dos géneros alimenticiogufjma imputada a contratada, e/ou
pela sua entrega de forma incorreta, podera sigadplmulta, a ser determinada do seguinte

modo, sem prejuizo de outras cominacgdes cabiveis:

| - multa diaria de 0,3% (trés décimos por cerdo)yalor inicial contratado, acrescido
dos reajustamentos, quanto for o caso, pelo napmon@nto do prazo global.

Sub-Clausula Terceira:

Quando estipulados prazos parciais a multa seré&uladh pelo percentual
correspondente, incidente sobre o valor dos gérdiraenticios entregues com atraso.

Sub-Clausula Quarta:

Para os fins do subitem anterior consideram-seoprparciais aqueles estabelecidos
para entrega de parte dos géneros alimenticios.

Sub-Clausula Quinta:



Os dias de atraso serdo corridos e contados a giadiata da entrega prevista.
Sub-Clausula Sexta:

A cobranca da multa sera efetivada por descontpagamento das faturas, nas
garantias ou ainda diretamente da contratada.

Sub-Clausula Sétima:

No caso de cobranca de multa diretamente da cad#&aesta deveré ser recolhida
dentro do prazo de 03 (trés) dias Uteis a contapdaspondente notificacao.

Sub-Clausula Oitava:

A penalidade de suspenséo temporaria de licitangatar com a Administracao, pelo
prazo de até 02 (dois) anos, podera ser aplicasidaguintes casos, mesmo que desses fatos
nao resultem prejuizos a Administracao:

a) reincidéncia em descumprimento de prazo comtiratu
b) descumprimento ou parcial cumprimento de ob&gampntratual;
c) rescisdo do contrato.

Sub-Clausula Nona:
A penalidade de declaracéo de inidoneidade po@erdpiicada:

a) A contratada que descumprir ou cumprir parciatmebrigacdo contratual, desde que
desses fatos resultem prejuizos & Administragao;

b) A adjudicataria que se recusar, injustamentassinar o contrato dentro do prazo
estabelecido.

Sub-Clausula Décima:

As penalidades de suspensédo temporaria e de dgmade inidoneidade poderéo ser
aplicadas, ainda:

a) a contratada que tenha sofrido condenacéo ftildirpor pratica de fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributos, ou deixe deprunsuas obrigacdes fiscais ou
parafiscais;

b) a licitante/contratada que tenha praticado #ittitos visando frustrar os objetivos da
licitacao.

Sub-Clausula Décima-Primeira:

As penalidades previstas de adverténcia, suspdesdmraria ou de declaracdo de
inidoneidade poderéo ser aplicadas juntamente coema de multa.



Sub-Clausula Décima-Segunda:

As penalidades previstas serdo aplicadas pelaidadercompetente, apds a instrucao
do respectivo processo, no qual fica asseguradapdaadefesa da Licitante ou contratada
interessada, e sera publicada no Diéario Oficial.

Clausula Nona:- DA INEXECUCAO E RESCISAO CONTRATUAL

A inexecucdao total ou parcial do contrato ensejaarescisdo, com as consequéncias
contratuais e as previstas em lei.

Sub-Clausula Primeira:

Constituem motivos de rescisdo do contrato, indégetemente de notificacdo ou
interpelacao judicial ou extrajudicial:

I - O descumprimento total ou parcial, pela coattaf de quaisquer das
obrigacdes/responsabilidades previstas neste duital como de clausulas contratuais;

Il - A transferéncia total ou parcial do contratem prévio consentimento da
Contratante;

[l - A dissolucdo da sociedade;

IV - A alterac@o societaria, do objeto social oudificacdo da finalidade ou da
estrutura da empresa que, a juizo da Administrar@pdique a execucao do contrato;

V - a faléncia ou concordata da Contratada;

VI - 0 atraso injustificado na entrega dos génatimsenticios;

VIl - o cometimento reiterado de erros na entregmgEneros alimenticios;

VIII - a paralisacdo da entrega dos géneros aliitiest sem justa causa e prévia
comunicagao ao Contratante;

IX - a suspensdo de sua execucdo, por ordem eslit€ontratante, por prazo
superior a 30 (trinta) dias, salvo em caso de ddizae publica, grave perturbacédo da ordem
interna ou guerra, ou ainda por repetidas suspsmgiEtotalizem o mesmo prazo;

X - Razbes de interesse publico, de alta relevameaiaplo conhecimento, justificadas
e determinadas pela maxima autoridade da esferaniathativa a que esta subordinada a
Administracéo e exaradas no processo administratopae se refere o contrato;

XI - A ocorréncia de caso fortuito ou de forca mmaieegularmente comprovada,
impeditiva da execugéo do contrato.

Sub-Clausula Segunda:

Outras causas relacionadas ao edital e seus anex®s,indiquem conduta
desabonadora da contratada.

Sub-Clausula Terceira:

Os casos de rescisao contratual serdo formalmestigatios nos autos do processo,
assegurados o contraditorio e a ampla defesa.



Clausula Décima:- DA INEXISTENCIA DE VINCULO EMPREG ATICIO ENTRE O
CONTRATANTE E A CONTRATADA

N&o havera vinculo empregaticio entre o ContratandeContratada, em virtude do
presente contrato.

Clausula Décima Primeira;- DO RECONHECIMENTO DOS DIREITOS DO
CONTRATANTE

A Contratada reconhece os direitos do Contratantecaso de rescisdao administrativa
prevista no art. 77 da Lei n°. 8.666/93.

Clausula Décima Segunda:- DOS RECURSOS

Das decisdes relativas a rescisdo contratual eagflb das sancdes previstas neste
instrumento cabem os recursos constantes do &tdad_ei n° 8.666/93, sendo processados
de acordo com as disposi¢des dos paragrafos doaoreasigo.

Clausula Décima Terceira:- DOS ILICITOS PENAIS

As infracbes penais, tipificadas nas Leis 10.52040 8.666/93, serdo objeto de
processo judicial na forma legalmente prevista, geejuizo das demais cominacdes
aplicaveis;

Clausula Décima Quarta - DA ALTERACAO CONTRATUAL

| - O presente Contrato podera ser alterado deoomidade com o disposto no art. 65
e 88§, da Lei n°. 8.666/93,

Il - Os valores constantes na planilha de custoden@® ser revistos mediante
solicitacdo da contratada com vistas a manutengdeqdilibrio econémico-financeiro do
contrato, na forma do art. 65,"td” da Lei n°. 8.666/93.

lll - As eventuais solicitacbes deverdo fazer-sengganhar de comprovagao da
superveniéncia do fato imprevisivel ou previsipekém de conseqiiéncias incalculaveis, bem
como de demonstracdo analitica de seu impactousbsscdo contrato.

IV - Objetivando a manutencdo do equilibrio ecord@amfinanceiro do contrato,
havera reajuste nos precos dos produtos desde aupravado aumento do custo pela
contratada e aceito pela contratante.

V - Caso o aumento tenha ocorrido em componentescéd&os do custo final, a
CONTRATADA devera apresentar planilha demonstram@apacto no mesmo.

VI - O licitante vencedor fica obrigado a aceitaas mesmas condi¢cdes da proposta
adjudicada, acréscimos ou supressao, nos limitebedscidos no art. 65, § 1° da Lei n°.
8.666/93, do objeto licitado, conforme pactuadoesas partes.



VII - O reajuste de valores nos precos contratarhservara a mesma porcentagem
repassada aos demais consumidores, mediante dpggserde notas fiscais a fim de
comprovar a variagao efetiva dos custos de producgéo

Clausula Décima Quinta - DOS CASOS OMISSOS

Os casos omissos serdo resolvidos com base na°LeiOrb20/02, no Decreto
Municipal n°. 88 de 20 de janeiro de 2010 e suasagides, na Lei Complementar n°. 123 de
14 de dezembro de 2006, subsidiariamente, na LdgerBen®. 8.666/93, suas alteragbes e
demais regras pertinentes, cujas normas ficam pocadas ao presente instrumento, ainda
que delas ndo se faga mencéo expressa.

Clausula Décima Sexta:- DAS DISPOSICOES GERAIS
No caso de falecimento de quaisquer das partegratames, seus herdeiros e
sucessores se obrigam a respeitar o presente topregna todos os seus termos, clausulas e

condicoes;

Na contagem dos prazos referentes a execucacedenpe instrumento excluir-se-4 o
dia do inicio e incluir-se-a o do vencimento.

Clausula Décima Sétima:- DO FORO

Para dirimir as questbes oriundas deste contsdm competente o do foro da
Comarca de Itapagipe-MG.

Por estarem, assim, justos e contratados assir@esente instrumento, em duas (02)

vias de igual teor e forma, na presenca das testemsusignatarias, para que produzam seus
efeitos juridicos e legais.

Itapagipe/MG9 de marco de 2017.

Municipio de Itapagipe/MG
Contratante

Contratada

Testemunhas:-

RG n°. RG n°.



Anexo |l

TERMO DE REFERENCIA
Pregéo n°. 39/2017.

Processo n°. 0012001.

1 — MODALIDADE DE AQUISICAO: Pregao

2 — OBJETO: Aquisicdo de géneros alimenticios de panificadoaga suprir as necessidades
de diversas Secretarias, conforme Termo de Refeténc

2.1- ESPECIFICACOES DO OBJETO

As especificacfes que seguem abaixo sdo as miexigidas e serdo aceitos os objetos que
forem compativeis ou superiores aos exigidos rezhtal.

N°| Qnt | Uni Descricao/Valor Unitario Estimado

BISCOITO, DEVE SER CONFECCIONADO COM POLVILHO DOCE DE PRIMEIRA
QUALIDADE. APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TiPICOS.ISENTO DE QUALQUER
TIPO DE CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM
APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECGAO DEVE REESPEITAR AS BOAS PRATICAS
DE PRODUGAO DE ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS DA RDC
Ne 90, DE18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE
VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS DA RDC N@
1 50 |KG |90 DE 18 DE OUTUBRO DE 2000.TAMANHO MEDIO E UNIFORME. - R$ 30,17

BISCOITO, DEVE SER CONFECCIONADO COM POLVILHO DOCE DE PRIMEIRA
QUALIDADE. APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TIPICOS.ISENTO DE QUALQUER
TIPO DE CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM
APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECGAO DEVE REESPEITAR AS BOAS PRATICAS
DE PRODUGAO DE ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICACOES TECNICAS DA RDC
N2 90, DE18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE
VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS DA RDC N¢
2 5| KG 90 DE 18 DE OUTUBRO DE 2000.TAMANHO MEDIO E UNIFORME. - R$ 30,17

BISCOITO, DEVE SER CONFECCIONADO COM POLVILHO DOCE DE PRIMEIRA
QUALIDADE. APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TIPICOS.ISENTO DE QUALQUER
TIPO DE CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM
APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECGAO DEVE REESPEITAR AS BOAS PRATICAS
DE PRODUGAO DE ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICACOES TECNICAS DA RDC
N2 90, DE18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE
VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS DA RDC N¢
3 50| KG 90 DE 18 DE OUTUBRO DE 2000.TAMANHO MEDIO E UNIFORME. - R$ 30,17

BISCOITO, DEVE SER CONFECCIONADO COM POLVILHO DOCE DE PRIMEIRA
QUALIDADE. APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TIPICOS.ISENTO DE QUALQUER
TIPO DE CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM
APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECGAO DEVE REESPEITAR AS BOAS PRATICAS
DE PRODUGAO DE ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICACOES TECNICAS DA RDC
4 30| KG N2 90, DE18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE




VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. ATENDER AS ESPECIFICACOES TECNICAS DA RDC N2
90 DE 18 DE OUTUBRO DE 2000.TAMANHO MEDIO E UNIFORME. - RS 30,17

10

KG

BISCOITO, DEVE SER CONFECCIONADO COM POLVILHO DOCE DE PRIMEIRA
QUALIDADE. APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TIPICOS.ISENTO DE QUALQUER
TIPO DE CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM
APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECGAO DEVE REESPEITAR AS BOAS PRATICAS
DE PRODUGAO DE ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICACOES TECNICAS DA RDC
N2 90, DE18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE
VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS DA RDC N¢
90 DE 18 DE OUTUBRO DE 2000.TAMANHO MEDIO E UNIFORME. - R$ 30,17

100

KG

BOLO DE CENOURA COM COBERTURA DE CHOCOLATE - MASSA LEVE, FARINHA DE
TRIGO, CENOURA E DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE, COBERTURA
DE BRIGADEIRO COM CHOCOLATE GRANULADO. SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR
AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO, ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO COMO APARENCIA E SABOR DE QUEIMADO, ODOR DE
FERMENTAGAO, OVO OU FUMAGA; DEVE ESTAR ASSADO UNIFORMEMENTE SEM
PORCOES DE MASSA CRUA EM TABULEIRO DE 60X40CM, DEVENDO SER ENTREGUE
NO PROPRIO TABULEIRO E COBERTO COM FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O
FORNECEDOR DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. - R$
24,17

100

KG

BOLO DE CENOURA COM COBERTURA DE CHOCOLATE - MASSA LEVE, FARINHA DE
TRIGO, CENOURA E DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE, COBERTURA
DE BRIGADEIRO COM CHOCOLATE GRANULADO. SUA CONFECGCAO DEVE RESPEITAR
AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO, ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO COMO APARENCIA E SABOR DE QUEIMADO, ODOR DE
FERMENTAGAO, OVO OU FUMAGA; DEVE ESTAR ASSADO UNIFORMEMENTE SEM
PORGOES DE MASSA CRUA EM TABULEIRO DE 60X40CM, DEVENDO SER ENTREGUE
NO PROPRIO TABULEIRO E COBERTO COM FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O
FORNECEDOR DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. - R$
24,17

100

KG

BOLO DE CENOURA COM COBERTURA DE CHOCOLATE - MASSA LEVE, FARINHA DE
TRIGO, CENOURA E DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE, COBERTURA
DE BRIGADEIRO COM CHOCOLATE GRANULADO. SUA CONFECGCAO DEVE RESPEITAR
AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO, ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO COMO APARENCIA E SABOR DE QUEIMADO, ODOR DE
FERMENTAGAO, OVO OU FUMAGA; DEVE ESTAR ASSADO UNIFORMEMENTE SEM
PORGOES DE MASSA CRUA EM TABULEIRO DE 60X40CM, DEVENDO SER ENTREGUE
NO PROPRIO TABULEIRO E COBERTO COM FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O
FORNECEDOR DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. - R$
24,17

40

KG

BOLO DE CENOURA COM COBERTURA DE CHOCOLATE - MASSA LEVE, FARINHA DE
TRIGO, CENOURA E DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE, COBERTURA
DE BRIGADEIRO COM CHOCOLATE GRANULADO. SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR
AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO, ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO OU
ADULTERACAO COMO APARENCIA E SABOR DE QUEIMADO, ODOR DE
FERMENTACAO, OVO OU FUMACA; DEVE ESTAR ASSADO UNIFORMEMENTE SEM
PORCOES DE MASSA CRUA EM TABULEIRO DE 60X40CM, DEVENDO SER ENTREGUE
NO PROPRIO TABULEIRO E COBERTO COM FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O
FORNECEDOR DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. - R$
24,17

10

100

KG

BOLO DE CHOCOLATE COM COBERTURA DE CHOCOLATE MASSA LEVE, FARINHA DE
TRIGO, CENOURA E DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE, COBERTURA




DE BRIGADEIRO COM CHOCOLATE GRANULADO. SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR
AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO, ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO COMO APARENCIA E SABOR DE QUEIMADO, ODOR DE
FERMENTAGAO, OVO OU FUMAGA; DEVE ESTAR ASSADO UNIFORMEMENTE SEM
PORGOES DE MASSA CRUA EM TABULEIRO DE 60X40CM, DEVENDO SER ENTREGUE
NO PROPRIO TABULEIRO E COBERTO COM FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O
FORNECEDOR DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. - R$
28,75

11

100

KG

BOLO DE CHOCOLATE COM COBERTURA DE CHOCOLATE MASSA LEVE, FARINHA DE
TRIGO, CENOURA E DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE, COBERTURA
DE BRIGADEIRO COM CHOCOLATE GRANULADO. SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR
AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO, ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO COMO APARENCIA E SABOR DE QUEIMADO, ODOR DE
FERMENTAGAO, OVO OU FUMAGA; DEVE ESTAR ASSADO UNIFORMEMENTE SEM
PORCOES DE MASSA CRUA EM TABULEIRO DE 60X40CM, DEVENDO SER ENTREGUE
NO PROPRIO TABULEIRO E COBERTO COM FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O
FORNECEDOR DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. - R$
28,75

12

100

KG

BOLO SIMPLES MASSA LEVE, FARINHA DE TRIGO E DEMAIS INGREDIENTE DE
EXCELENTE QUALIDADE; SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUGAO, ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO COMO
APARENCIA E SABOR DE QUEIMADO, ODOR DE FERMENTAGAO, DE OVO OU FUMAGA,;
DEVE ESTAR ASSADO UNIFORMEMENTE SEM PORGOES DE MASSA CRUA, EM
TABULEIRO DE 60X40CM, E ENTREGUE NO PROPRIO TABULEIRO COBERTO COM
FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O FORNECEDOR DEVE GARANTIR O PRAZO DE
VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. - RS 23,50

13

200

KG

BOLO SIMPLES MASSA LEVE, FARINHA DE TRIGO E DEMAIS INGREDIENTE DE
EXCELENTE QUALIDADE; SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUGAO, ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO COMO
APARENCIA E SABOR DE QUEIMADO, ODOR DE FERMENTAGAO, DE OVO OU FUMAGA,;
DEVE ESTAR ASSADO UNIFORMEMENTE SEM PORGOES DE MASSA CRUA, EM
TABULEIRO DE 60X40CM, E ENTREGUE NO PROPRIO TABULEIRO COBERTO COM
FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O FORNECEDOR DEVE GARANTIR O PRAZO DE
VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. - RS 23,50

14

100

KG

BOLO SIMPLES MASSA LEVE, FARINHA DE TRIGO E DEMAIS INGREDIENTE DE
EXCELENTE QUALIDADE; SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUGAO, ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO COMO
APARENCIA E SABOR DE QUEIMADO, ODOR DE FERMENTAGAO, DE OVO OU FUMAGA,;
DEVE ESTAR ASSADO UNIFORMEMENTE SEM PORGOES DE MASSA CRUA, EM
TABULEIRO DE 60X40CM, E ENTREGUE NO PROPRIO TABULEIRO COBERTO COM
FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O FORNECEDOR DEVE GARANTIR O PRAZO DE
VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. - RS 23,50

15

10

KG

BOLO SIMPLES MASSA LEVE, FARINHA DE TRIGO E DEMAIS INGREDIENTE DE
EXCELENTE QUALIDADE; SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUGAO, ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO COMO
APARENCIA E SABOR DE QUEIMADO, ODOR DE FERMENTAGAO, DE OVO OU FUMAGA;
DEVE ESTAR ASSADO UNIFORMEMENTE SEM PORGOES DE MASSA CRUA, EM
TABULEIRO DE 60X40CM, E ENTREGUE NO PROPRIO TABULEIRO COBERTO COM
FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O FORNECEDOR DEVE GARANTIR O PRAZO DE
VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. - RS 23,50

16

100

KG

BOLO SIMPLES COM COBERTURA MASSA LEVE, FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTE DE EXCELENTE QUALIDADE, COBERTURA DE LEITE CONDENSADO E




COCO RALADO. SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO,
ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO COMO APARENCIA E
SABOR DE QUEIMADO, ODOR DE FERMENTAGAO, OVO OU FUMAGA; DEVE ESTAR
ASSADO UNIFORMEMENTE SEM PORGOES DE MASSA CRUA EM TABULEIRO DE
60X40CM, DEVENDO SER ENTREGUE NO PROPRIO TABULEIRO E COBERTO COM FILME
PLASTICO PARA ALIMENTOS. O FORNECEDOR DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 24 HORAS. - RS 24,17

17

100

KG

BOLO SIMPLES COM COBERTURA MASSA LEVE, FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTE DE EXCELENTE QUALIDADE, COBERTURA DE LEITE CONDENSADO E
COCO RALADO. SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO,
ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO COMO APARENCIA E
SABOR DE QUEIMADO, ODOR DE FERMENTAGAO, OVO OU FUMAGA; DEVE ESTAR
ASSADO UNIFORMEMENTE SEM PORGOES DE MASSA CRUA EM TABULEIRO DE
60X40CM, DEVENDO SER ENTREGUE NO PROPRIO TABULEIRO E COBERTO COM FILME
PLASTICO PARA ALIMENTOS. O FORNECEDOR DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 24 HORAS. - RS 24,17

18

30

KG

BOLO SIMPLES COM COBERTURA MASSA LEVE, FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTE DE EXCELENTE QUALIDADE, COBERTURA DE LEITE CONDENSADO E
COCO RALADO. SUA CONFECGCAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO,
ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO COMO APARENCIA E
SABOR DE QUEIMADO, ODOR DE FERMENTAGAO, OVO OU FUMAGA; DEVE ESTAR
ASSADO UNIFORMEMENTE SEM PORGOES DE MASSA CRUA EM TABULEIRO DE
60X40CM, DEVENDO SER ENTREGUE NO PROPRIO TABULEIRO E COBERTO COM FILME
PLASTICO PARA ALIMENTOS. O FORNECEDOR DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 24 HORAS. - RS 24,17

19

20

KG

BOLO SIMPLES COM COBERTURA MASSA LEVE, FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTE DE EXCELENTE QUALIDADE, COBERTURA DE LEITE CONDENSADO E
COCO RALADO. SUA CONFECGCAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO,
ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO COMO APARENCIA E
SABOR DE QUEIMADO, ODOR DE FERMENTAGAO, OVO OU FUMAGA; DEVE ESTAR
ASSADO UNIFORMEMENTE SEM PORGOES DE MASSA CRUA EM TABULEIRO DE
60X40CM, DEVENDO SER ENTREGUE NO PROPRIO TABULEIRO E COBERTO COM FILME
PLASTICO PARA ALIMENTOS. O FORNECEDOR DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 24 HORAS. - R$ 24,17

20

300

UN

BROA DE FUBA DEVE SER CONFECCIONADO COM CONDIMENTOS NATURAIS E
DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE. EM FORMATO
ARREDONDADO,ACONDICIONADO EM VASILHAMES PLASTICOS RETORAVEIS E
COBERTOS COM FILME PLASTICO TRANSPARENTE PROPRIO PARA ALIMENTOS.
APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TiPICOS. ISENTO DE QUALQUER TIPO DE
CONTAMINACAO OU ADULTERACAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM
APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECCAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUCAO DE ALIMENTOS. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE
VALIDADE MiNIMO DE 24 HORAS. PESANDO EM MEDIA 50G A UNIDADE. - RS 4,95

21

200

UN

BROA DE FUBA DEVE SER CONFECCIONADO COM CONDIMENTOS NATURAIS E
DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE. EM FORMATO
ARREDONDADO,ACONDICIONADO EM VASILHAMES PLASTICOS RETORAVEIS E
COBERTOS COM FILME PLASTICO TRANSPARENTE PROPRIO PARA ALIMENTOS.
APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TiPICOS. ISENTO DE QUALQUER TIPO DE
CONTAMINACAO OU ADULTERACAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM
APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECCAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUCAO DE ALIMENTOS. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE
VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. PESANDO EM MEDIA 50G A UNIDADE. - RS 4,95




22

400

UN

BROA DE FUBA DEVE SER CONFECCIONADO COM CONDIMENTOS NATURAIS E
DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE. EM FORMATO
ARREDONDADO,ACONDICIONADO EM VASILHAMES PLASTICOS RETORAVEIS E
COBERTOS COM FILME PLASTICO TRANSPARENTE PROPRIO PARA ALIMENTOS.
APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TiPICOS. ISENTO DE QUALQUER TIPO DE
CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM
APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUGAO DE ALIMENTOS. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE
VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. PESANDO EM MEDIA 50G A UNIDADE. - RS 4,95

23

300

UN

BROA DE FUBA DEVE SER CONFECCIONADO COM CONDIMENTOS NATURAIS E
DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE. EM FORMATO
ARREDONDADO,ACONDICIONADO EM VASILHAMES PLASTICOS RETORAVEIS E
COBERTOS COM FILME PLASTICO TRANSPARENTE PROPRIO PARA ALIMENTOS.
APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TiPICOS. ISENTO DE QUALQUER TIPO DE
CONTAMINACAO OU ADULTERACAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM
APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECCAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUCAO DE ALIMENTOS. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE
VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. PESANDO EM MEDIA 50G A UNIDADE. - RS 4,95

24

200

UN

BROA DE FUBA DEVE SER CONFECCIONADO COM CONDIMENTOS NATURAIS E
DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE. EM FORMATO
ARREDONDADO,ACONDICIONADO EM VASILHAMES PLASTICOS RETORAVEIS E
COBERTOS COM FILME PLASTICO TRANSPARENTE PROPRIO PARA ALIMENTOS.
APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TiPICOS. ISENTO DE QUALQUER TIPO DE
CONTAMINACAO OU ADULTERACAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM
APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECCAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUCAO DE ALIMENTOS. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE
VALIDADE MiNIMO DE 24 HORAS. PESANDO EM MEDIA 50G A UNIDADE. - RS 4,95

25

600

UN

LANCHE NATURAL CONTENDO PAO FRANCES, RECHEADO DE CENOURA,
ALFACE,TOMATE, MUSSARELA, PATE DE FRANGO OU PEITO DE PERU. - RS 5,62

26

2500

UN

LANCHE NATURAL CONTENDO PAO FRANCES, RECHEADO DE CENOURA,
ALFACE,TOMATE, MUSSARELA, PATE DE FRANGO OU PEITO DE PERU. - RS 5,62

27

550

UN

LANCHE NATURAL CONTENDO PAO FRANCES, RECHEADO DE CENOURA,
ALFACE, TOMATE, MUSSARELA, PATE DE FRANGO OU PEITO DE PERU. - R$ 5,62

28

600

UN

LANCHE NATURAL CONTENDO PAO FRANCES, RECHEADO DE CENOURA,
ALFACE, TOMATE, MUSSARELA, PATE DE FRANGO OU PEITO DE PERU. - RS 5,62

29

300

UN

LANCHE NATURAL CONTENDO PAO FRANCES, RECHEADO DE CENOURA,
ALFACE,TOMATE, MUSSARELA, PATE DE FRANGO OU PEITO DE PERU. - RS 5,62

30

500

UN

MINI LANCHE NATURAL, CONTENDO MINI PAO FRANCES, REECHEADO DE CENOURA,
ALFACE, TOMATE, MUSSARELA, PATE DE FRANGO OU PEITO DE PERU. - R$ 4,27

31

800

UN

MINI LANCHE NATURAL, CONTENDO MINI PAO FRANCES, REECHEADO DE CENOURA,
ALFACE, TOMATE, MUSSARELA, PATE DE FRANGO OU PEITO DE PERU. - R$ 4,27

32

300

UN

MINI LANCHE NATURAL, CONTENDO MINI PAO FRANCES, REECHEADO DE CENOURA,
ALFACE, TOMATE, MUSSARELA, PATE DE FRANGO OU PEITO DE PERU. - RS 4,27

33

1500

UN

MINI PAO FRANCES PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS INGREDIENTES
DE EXCELENTE QUALIDADE, EM FORMATO FUSIFORME. APRESENTAR COR, SABOR E
TEXTURA TIPICOS.ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA
CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE ALIMENTOS.
DEVE SER ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS PROPRIOS
PARA ALIMENTAGAO. DEVE ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS DA RDC N2 90 DE
18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECIMENTO DEVERA GARANTIR O PRAZO DE
VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. RECHEADO DE PRESUNTO E MUSSARELA. - RS 0,37




34

200

KG

PAO DE QUEIJO DEVE SER CONFECCIONADO COM POLVILHO, QUEIJO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE. EM FORMATO ARREDONDADO,
ACONDICIONADO EM VASILHAS DE PLASTICO RETORNAVEIS E COBERTOS EM FILME
PLASTICO TRANSPARENTE PROPRIO PARA ALIMENTOS. APRESENTAR COR, SABOR E
TEXTURA TIPICOS.ISENTOS DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA
CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE ALIMENTOS.
DEVE ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS DA RDC N2 90DE 18 DE OUTUBRO DE
2000. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24
HORAS PESANDO EM MEDIA 25 A 30 G A UNIDADE. - R$ 22,33

35

30

KG

PAO DE QUEIJO DEVE SER CONFECCIONADO COM POLVILHO, QUEIJO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE. EM FORMATO ARREDONDADO,
ACONDICIONADO EM VASILHAS DE PLASTICO RETORNAVEIS E COBERTOS EM FILME
PLASTICO TRANSPARENTE PROPRIO PARA ALIMENTOS. APRESENTAR COR, SABOR E
TEXTURA TIPICOS.ISENTOS DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA
CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE ALIMENTOS.
DEVE ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS DA RDC N2 90DE 18 DE OUTUBRO DE
2000. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24
HORAS PESANDO EM MEDIA 25 A 30 G A UNIDADE. - R$ 22,33

36

20

KG

PAO DE QUEIJO DEVE SER CONFECCIONADO COM POLVILHO, QUEIJO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE. EM FORMATO ARREDONDADO,
ACONDICIONADO EM VASILHAS DE PLASTICO RETORNAVEIS E COBERTOS EM FILME
PLASTICO TRANSPARENTE PROPRIO PARA ALIMENTOS. APRESENTAR COR, SABOR E
TEXTURA TIPICOS.ISENTOS DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA
CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE ALIMENTOS.
DEVE ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS DA RDC N2 90DE 18 DE OUTUBRO DE
2000. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24
HORAS PESANDO EM MEDIA 25 A 30 G A UNIDADE. - R$ 22,33

37

200

KG

PAO DE QUEIJO DEVE SER CONFECCIONADO COM POLVILHO, QUEIJO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE. EM FORMATO ARREDONDADO,
ACONDICIONADO EM VASILHAS DE PLASTICO RETORNAVEIS E COBERTOS EM FILME
PLASTICO TRANSPARENTE PROPRIO PARA ALIMENTOS. APRESENTAR COR, SABOR E
TEXTURA TIPICOS.ISENTOS DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA
CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE ALIMENTOS.
DEVE ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS DA RDC N2 90DE 18 DE OUTUBRO DE
2000. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24
HORAS PESANDO EM MEDIA 25 A 30 G A UNIDADE. - R$ 22,33

38

30

KG

PAO DE QUEIJO DEVE SER CONFECCIONADO COM POLVILHO, QUEIJO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE. EM FORMATO ARREDONDADO,
ACONDICIONADO EM VASILHAS DE PLASTICO RETORNAVEIS E COBERTOS EM FILME
PLASTICO TRANSPARENTE PROPRIO PARA ALIMENTOS. APRESENTAR COR, SABOR E
TEXTURA TIPICOS.ISENTOS DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA
CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE ALIMENTOS.
DEVE ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS DA RDC N2 90DE 18 DE OUTUBRO DE
2000. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24
HORAS PESANDO EM MEDIA 25 A 30 G A UNIDADE. - R$ 22,33

39

20

KG

PAO DE QUEIJO DEVE SER CONFECCIONADO COM POLVILHO, QUEIJO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE. EM FORMATO ARREDONDADO,
ACONDICIONADO EM VASILHAS DE PLASTICO RETORNAVEIS E COBERTOS EM FILME




PLASTICO TRANSPARENTE PROPRIO PARA ALIMENTOS. APRESENTAR COR, SABOR E
TEXTURA TIPICOS.ISENTOS DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA
CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE ALIMENTOS.
DEVE ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS DA RDC N2 90DE 18 DE OUTUBRO DE
2000. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24
HORAS PESANDO EM MEDIA 25 A 30 G A UNIDADE. - R$ 22,33

40

600

KG

PAO DOCE, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO AGUCAR E DEMAIS INGREDIENTES
DE EXCELENTE QUALIDADE, EM FORMATO FUSIFORME. APRESENTAR COR, SABOR E
TEXTURA TIPICOS.ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA
CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE
ALIMENTOS.DEVE SER ENTREGUE NOS FORMATOS SOLICITADOS
(REDONDO/HAMBURGUER OU FUSIFORME/HOTDOG), EM SACOS PLASTICOS
TRANSPARENTES ATOXICOS PROPRIOS PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS
ESPECIFICACOES TECNICAS DA rdc N2 90 DE 18 DE OUTUBRO DE 2000. O
FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PROZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. - R$
17,72

41

750

KG

PAO DOCE, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO ACUCAR E DEMAIS INGREDIENTES
DE EXCELENTE QUALIDADE, EM FORMATO FUSIFORME. APRESENTAR COR, SABOR E
TEXTURA TiPICOS.ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERACAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA
CONFECCAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUCAO DE
ALIMENTOS.DEVE SER ENTREGUE NOS FORMATOS SOLICITADOS
(REDONDO/HAMBURGUER OU FUSIFORME/HOTDOG), EM SACOS PLASTICOS
TRANSPARENTES ATOXICOS PROPRIOS PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS
ESPECIFICACOES TECNICAS DA rdc N2 90 DE 18 DE OUTUBRO DE 2000. O
FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PROZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. - R$
17,72

42

600

KG

PAO DOCE, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO AGUCAR E DEMAIS INGREDIENTES
DE EXCELENTE QUALIDADE, EM FORMATO FUSIFORME. APRESENTAR COR, SABOR E
TEXTURA TIPICOS.ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA
CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE
ALIMENTOS.DEVE SER ENTREGUE NOS FORMATOS SOLICITADOS
(REDONDO/HAMBURGUER OU FUSIFORME/HOTDOG), EM SACOS PLASTICOS
TRANSPARENTES ATOXICOS PROPRIOS PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS
ESPECIFICACOES TECNICAS DA rdc N2 90 DE 18 DE OUTUBRO DE 2000. O
FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PROZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. - R$
17,72

43

500

KG

PAO FRANCES PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS INGREDIENTES DE
EXCELENTE QUALIDADE, EM FORMATO FUSIFORME. APRESENTAR COR, SABOR E
TEXTURA TIPICOS. ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA
CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE ALIMENTOS.
DEVE SER ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS PROPRIOS
PARA ALIMENTOS. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 24 HORAS. PESO MINIMO DE 50G A UNIDADE. - R$ 11,97

44

500

UN

PAO FRANCES RECHEADO COM 2 FATIAS DE PRESUNTO E 2 FATIAS DE
MUSSARELA,TIPO MISTO QUENTE. - RS 7,28

45

200

UN

PAO FRANCES RECHEADO COM 2 FATIAS DE PRESUNTO E 2 FATIAS DE
MUSSARELA,TIPO MISTO QUENTE. - RS 7,28




46

1500

KG

PAO FRANCES, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS INGREDIENTES DE
EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATO FUSIFORME.APRESENTAR COR, SABOR E
TEXTURA TiPICOS. ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA
CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE ALIMENTOS.
DEVE SER ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS PROPRIOS
PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICACOES TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18
DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 24 HORAS. PESO MINIMO DE 50 GR. - R$ 11,97

47

500

KG

PAO FRANCES, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS INGREDIENTES DE
EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATO FUSIFORME.APRESENTAR COR, SABOR E
TEXTURA TiPICOS. ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA
CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE ALIMENTOS.
DEVE SER ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS PROPRIOS
PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICACOES TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18
DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 24 HORAS. PESO MINIMO DE 50 GR. - R$ 11,97

48

2000

KG

PAO FRANCES, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS INGREDIENTES DE
EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATO FUSIFORME.APRESENTAR COR, SABOR E
TEXTURA TiPICOS. ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA
CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE ALIMENTOS.
DEVE SER ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS PROPRIOS
PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICACOES TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18
DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 24 HORAS. PESO MINIMO DE 50 GR. - R$ 11,97

49

2000

KG

PAO FRANCES, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS INGREDIENTES DE
EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATO FUSIFORME.APRESENTAR COR, SABOR E
TEXTURA TIiPICOS. ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA
CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE ALIMENTOS.
DEVE SER ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS PROPRIOS
PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18
DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 24 HORAS. PESO MINIMO DE 50 GR. - R$ 11,97

50

1500

KG

PAO FRANCES, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS INGREDIENTES DE
EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATO FUSIFORME.APRESENTAR COR, SABOR E
TEXTURA TIPICOS. ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA
CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE ALIMENTOS.
DEVE SER ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS PROPRIOS
PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18
DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 24 HORAS. PESO MINIMO DE 50 GR. - R$ 11,97

51

125

KG

PAO FRANCES, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS INGREDIENTES DE
EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATO FUSIFORME.APRESENTAR COR, SABOR E
TEXTURA TIPICOS. ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA
CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE ALIMENTOS.
DEVE SER ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS PROPRIOS
PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18
DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE




MINIMO DE 24 HORAS. PESO MINIMO DE 50 GR. - R$ 11,97

52

100

KG

PAO FRANCES, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS INGREDIENTES DE
EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATO FUSIFORME.APRESENTAR COR, SABOR E
TEXTURA TiPICOS. ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA
CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE ALIMENTOS.
DEVE SER ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS PROPRIOS
PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICAGCOES TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18
DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 24 HORAS. PESO MINIMO DE 50 GR. - R$ 11,97

53

150

KG

PAO FRANCES, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS INGREDIENTES DE
EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATO FUSIFORME.APRESENTAR COR, SABOR E
TEXTURA TIPICOS. ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA
CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE ALIMENTOS.
DEVE SER ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS PROPRIOS
PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18
DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 24 HORAS. PESO MINIMO DE 50 GR. - R$ 11,97

54

1000

KG

PAO FRANCES, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS INGREDIENTES DE
EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATO FUSIFORME.APRESENTAR COR, SABOR E
TEXTURA TIPICOS. ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA
CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE ALIMENTOS.
DEVE SER ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS PROPRIOS
PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18
DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 24 HORAS. PESO MINIMO DE 50 GR. - R$ 11,97

55

20

KG

PAO FRANCES, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS INGREDIENTES DE
EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATO FUSIFORME.APRESENTAR COR, SABOR E
TEXTURA TIPICOS. ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA
CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE ALIMENTOS.
DEVE SER ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS PROPRIOS
PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18
DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 24 HORAS. PESO MINIMO DE 50 GR. - R$ 11,97

56

100

UN

PAO PIZZA PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS INGREDIENTES DE
EXCELENTE QUALIDADE, RECHEIO COM PRESUNTO, MUSSARELA, TOMATE E
OREGANO; SUA CONFECGCAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO
ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO COMO APARENCIA E
SABOR DE QUEIMADO; TAMANHO UNIFORME. O FORNECEDOR DEVE GARANTIR O
PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. - RS 6,28

57

100

UN

PAO PIZZA PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS INGREDIENTES DE
EXCELENTE QUALIDADE, RECHEIO COM PRESUNTO, MUSSARELA, TOMATE E
OREGANO; SUA CONFECCAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUCAO
ISENTO DE QUALQUER CONTAMINACAO OU ADULTERACAO COMO APARENCIA E
SABOR DE QUEIMADO; TAMANHO UNIFORME. O FORNECEDOR DEVE GARANTIR O
PRAZO DE VALIDADE Mi{NIMO DE 24 HORAS. - RS 6,28

58

50

UN

PAO PIZZA PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS INGREDIENTES DE
EXCELENTE QUALIDADE, RECHEIO COM PRESUNTO, MUSSARELA, TOMATE E
OREGANO; SUA CONFECCAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUCAO




ISENTO DE QUALQUER CONTAMINACAO OU ADULTERAGAO COMO APARENCIA E
SABOR DE QUEIMADO; TAMANHO UNIFORME. O FORNECEDOR DEVE GARANTIR O
PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. - RS 6,28

59

300

KG

PAO TIPO CACHORRO QUENTE PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATOS: REDONDO/HAMBURGUER
OU FUSIFORME/HOT DOG; APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TiPICOS; SUA
CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO ISENTO DE
QUALQUER CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO COMO APARENCIA E SABOR DE
QUEIMADO; TAMANHO UNIFORME PESANDO EM MEDIA 50G. O FORNECEDOR DEVE
GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. - RS 12,20

60

500

KG

PAO TIPO CACHORRO QUENTE PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATOS: REDONDO/HAMBURGUER
OU FUSIFORME/HOT DOG; APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TiPICOS; SUA
CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO ISENTO DE
QUALQUER CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO COMO APARENCIA E SABOR DE
QUEIMADO; TAMANHO UNIFORME PESANDO EM MEDIA 50G. O FORNECEDOR DEVE
GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. - RS 12,20

61

300

KG

PAO TIPO CACHORRO QUENTE PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATOS: REDONDO/HAMBURGUER
OU FUSIFORME/HOT DOG; APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TiPICOS; SUA
CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO ISENTO DE
QUALQUER CONTAMINAGCAO OU ADULTERAGAO COMO APARENCIA E SABOR DE
QUEIMADO; TAMANHO UNIFORME PESANDO EM MEDIA 50G. O FORNECEDOR DEVE
GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. - RS 12,20

62

100

UN

PIZZA GRANDE RECHEADA COM PRESUNTO E OU CALABRESA, MUSSARELA,
AZEITONA, TOMATE, OREGANO E CEBOLA.O FORNECEDOR DEVE GARANTIR O PRAZO
DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. - RS 36,33

63

100

UN

PIZZA GRANDE RECHEADA COM PRESUNTO E OU CALABRESA, MUSSARELA,
AZEITONA, TOMATE, OREGANO E CEBOLA.O FORNECEDOR DEVE GARANTIR O PRAZO
DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. - RS 36,33

64

100

UN

PIZZA GRANDE RECHEADA DE FRANGO, PALMITO,MUSSARELA,TOMATE E CATUPIRY -
RS 36,33

65

100

UN

PIZZA GRANDE RECHEADA DE FRANGO, PALMITO,MUSSARELA, TOMATE E CATUPIRY -
RS 36,33

66

KG

ROSCA (TIPO FORROBODO) - RS 18,32

67

20

KG

ROSCA (TIPO FORROBODO) - RS 18,32

68

100

CE

SALGADINHOS ASSADOS TAMANHO PEQUENO E UNIFORME,SENDO ESFIRRA DE
FRANGO E OU CARNE BOVINA,EMPADA DE FRANGO COM CATUPIRY, TORTA DE
FRANGO E OU CARNE BOVINA COM LEGUMES, OBS: A MASSA DEVE SER LEVE. - RS
120,33

69

15

CE

SALGADINHOS ASSADOS TAMANHO PEQUENO E UNIFORME,SENDO ESFIRRA DE
FRANGO E OU CARNE BOVINA,EMPADA DE FRANGO COM CATUPIRY, TORTA DE
FRANGO E OU CARNE BOVINA COM LEGUMES, OBS: A MASSA DEVE SER LEVE. - RS
120,33

70

CE

SALGADINHOS ASSADOS TAMANHO PEQUENO E UNIFORME,SENDO ESFIRRA DE
FRANGO E OU CARNE BOVINA,EMPADA DE FRANGO COM CATUPIRY, TORTA DE
FRANGO E OU CARNE BOVINA COM LEGUMES, OBS: A MASSA DEVE SER LEVE. - RS
120,33

71

50

CE

SALGADINHOS ASSADOS TAMANHO PEQUENO E UNIFORME; ESFIRRA DE FRANGO/E
OU CARNE BOVINA; EMPADA DE FRANGO E CATUPIRY; TORTA DE FRANGO/ E OU
CARNE BOVINA COM LEGUMES. A MASSA DEVE SER LEVE - RS 120,33




SALGADINHOS FRITOS COXINHA DE FRANGO OU CARNE BOVINA, RISOLE DE FRANGO
OU CARNE BOVINA, BOLINHA DE QUEIO, QUIBE FRITO,0BS: MASSA LEVE,OS
SALGADINHOS DEVEM SER FRITOS COM OLEO NAO REAPROVEITADO E TAMANHO
72 100 | CE PEQUENO E UNIFORME. - RS 118,33

SALGADINHOS FRITOS COXINHA DE FRANGO OU CARNE BOVINA, RISOLE DE FRANGO
OU CARNE BOVINA, BOLINHA DE QUENO, QUIBE FRITO . OBS MASSA LEVE COM OLEO
73 15| CE NAO REAPROVEITADO E TAMANHO PEQUENO E UNIFORME - RS 118,33
SALGADINHOS FRITOS COXINHA DE FRANGO OU CARNE BOVINA, RISOLE DE FRANGO
OU CARNE BOVINA, BOLINHA DE QUEIJO, QUIBE FRITO . OBS MASSA LEVE COM OLEO
74 50| CE NAO REAPROVEITADO E TAMANHO PEQUENO E UNIFORME - RS 118,33
SALGADINHOS FRITOS COXINHA DE FRANGO OU CARNE BOVINA, RISOLE DE FRANGO
OU CARNE BOVINA, BOLINHA DE QUEIO, QUIBE FRITO. OBS MASSA LEVE COM OLEO
75 2| CE NAO REAPROVEITADO E TAMANHO PEQUENO E UNIFORME - RS 118,33

Valor total: 306.980,84

3 — JUSTIFICATIVA DA NECESSIDADE DA COMPRA OU CONTR ATACAO:
Géneros alimenticios para eventos tipo palestrassmortes, programas do CRAS e
outros.

4 — RESERVA ORCAMENTARIA:

02.01.05.00.04.122.2133.01.2133.3.3.90.30.0000teN& de Consumo
02.01.07.00.15.451.2089.03.2089.3.3.90.30.0000teN& de Consumo
02.01.08.00.12.122.2036.03.2036.3.3.90.30.0000teN& de Consumo
02.01.08.00.12.365.2026.01.2026.3.3.90.30.0000teN& de Consumo
02.01.08.00.12.365.2057.01.2057.3.3.90.30.0000teN& de Consumo
02.01.09.00.10.301.2127.01.2127.3.3.90.30.0000teNt& de Consumo
02.01.10.00.08.122.2063.01.2063.3.3.90.30.0000teN& de Consumo
02.01.11.00.27.122.2044.01.2044.3.3.90.30.0000teNt& de Consumo
02.01.16.00.13.391.2158.01.2158.3.3.90.30.0000teN& de Consumo

5 — CONDICAO DA PROPOSTA:

- Valor global da proposta
Prazo de Validade da Proposta ndo serda inferiOrRi&is

6 — LOCAL DE ENTREGA:
7 — GARANTIA DE FABRICA:
8 — RESPONSABILIDADE DA CONTRATADA:

8.1 —A contratada devera fornecer o objeto de acordoamparacteristicas minimas acima
apresentadas.

8.2 —0 objeto a ser entregue estara sujeito a aceifdeéa pelo Contratante e, para tanto, o
mesmo podera a qualquer tempo ser submetido abimemeto provisorio, onde o Secretario



(a) da unidade Requisitante e/ou solicitante fia@sponsavel pela conferéncia do objeto
licitado, podendo este nomear e/ou designar folwoainformalmente um servidor de sua
confianca, desde que seja apto a realizar a cowiaréeste com as especificacbes contidas
na proposta de precos e no edital; caso estejanatdo, emitird atestado do seu recebimento
definitivo mediante Termo de Recebimento Definitivo

8.3 —Caso 0 objeto a ser entregue esteja em desacond@saespecificacdes contidas na
proposta de precos, 0 Secretario e/ou servidoitaggeo recebimento do mesmo, ficando a
licitante obrigada substituir/repor o produto (miai@ no prazo de 02 (dois) dias por outro
que atenda as especificacdes minimas do edita¢fem@ncia, sem qualquer dnus ou prejuizo
ao Municipio.

8.4 —A Contratada ficara obrigada a trocar, imediatames¢ém onus para o Municipio de
Itapagipe/MG, o objeto que vier a ser recusado.

Prefeitura Municipal de Itapagipe, 9 de margo d&720

Elaborado por:
Secretaria de Esporte

Secretaria de Saude

Secretaria de Cultura

Secretaria de Desenvolvimento Social

Secretaria de Educacéo

Secretaria de Adm. e Planejamento

Aprovo:

Benice Nery Maia
Prefeita



ANEXO 1lI
Pregéo Presencial n°. 39/2017.

Processo n°. 0012001.

MODELO DE PROCURACAO

A Signataria ..........cccceeeeeviennnnns , CNPI ..., , heste ato représadm pelo Sr.
................................. ; Cédula de Iddatle ne. CPF ne.
............................................ , remnde e domiciliado na cidade de ..............Estado de

...................... , pelo presente instrumengontndato, nomeia e constitui, seu Procurador o
Senhor_(nome, RG, CPF, nacionalidade, estado prdfissdo e endereca, quem confere
amplos poderes para junto a Prefeitura Municipal ltd@agipe/MG, praticar os atos
necessarios para representar a outorgante nacdicitaob a modalidade deREGAO
PRESENCIAL n°. 39/2017,usando dos recursos legais e acompanhando-osyicaoloklhes,
ainda, poderes especiais para desistir de recuns@spob-los, apresentar lances verbais,
negociar precos e demais condi¢bes, confessargsignan desistir, firmar Contratos
Administrativos, receber e dar quitacdo, podenddagi substabelecer esta para outrem, com
ou sem reservas de iguais poderes, dando tudmpofibme e valioso.

Local e Data

Nome e Assinatura da Licitante (Signatéria)
Representante Legal

RECONHECER FIRMA EM CARTORIO

ESTA PROCURACAO DEVERA SER ACOMPANHADA DO CONTRATO SOCIAL
DA EMPRESA AUTENTICADO




ANEXO IV
Pregéo Presencial n°. 39/2017.

Processo n°. 0012001.

PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA

MODELO DE DECLARACAO DE PLENA SUBMISSAO AS CONDICOE S DO
EDITAL

A
Prefeitura Municipal de Itapagipe/MG

Pregao Presencial n®39/2017
Declaracédo de Plena Submisséo as Condicfes dd Edita

A Signataria ................. , CNPJ n° .........., por seu representante abaixo assinado,
declara estar de acordo com todos os termd¥egéo Presencial n°39/2017e de todos os
seus anexos, todos de seu integral conhecimentogpe, caso vitoriosa, assinara o Contrato
do qual constitui parte integrante do referido Boeg seu anexos, concordando com todas as
suas clausulas e condi¢des, em todas as fased wisteao.

Declara, também, a sua inteira submisséo a LegsIBeasileira.
Esclarece, ainda, que preenche todos o0s requfmiéasstos no citado Ato Convocatoério da

Licitacao.

Local e Data

Nome e assinatura da Licitante (Signataria)
Representante Legal



ANEXO V
Pregéo Presencial n°. 39/2017.
Processo n°. 0012001.

PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA

MODELO DE DECLARACAO DE CUMPRIMENTO DE REQUISITOSD E
HABILITACAO

A
Prefeitura Municipal de Itapagipe - MG

Pregao Presencial n° 39/2017

A Signataria ............... , CNPJ n°. ....... ,.neste ato representado pelo Sr. .......ccc...
Cédula de Identidade no. ......... CPF n° . F€SIdente e domiciliado na C|dade de
.................. Estado de .................,.em cumprlmento a exigéncia contida no artirtiso

VI, da Lei n° 10.520, de 17 de julho de 200Pregéo Presencial n°39/2017declara, sob

as penas da lei, que esta ciente e cumpre plenamemequisitos da habilitacdo e entrega os
envelopes contendo a indicacédo do objeto e do mfsgecidos, a par ainda da obrigacdo de
declarar ocorréncias posteriores.

Por ser expressao da verdade, firmamossepte.

Local e Data

Nome e Assinatura da Licitante (Signatéria)
Representante Legal



ANEXO VI
Pregéo Presencial n°. 39/2017.

Processo n°. 0012001.
PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA

MODELO DE DECLARACAO DE IDONEIDADE

A
Prefeitura Municipal de Itapagipe - MG

Pregao Presencial n®39/2017

A Signataria ...........ccccceveeviieeee, CNPI N2, , por seu reprgaate legal
abaixo assinado, vem declarar, sob as penas dagueciesta apta a tomar parte do processo

licitatério, tendo em vista inexistir contra a mesieclaracdo de Inidoneidade emitida por
orgéo de Administracao Publica Federal, Estaduahitpal ou do Distrito Federal.

Local e data

Nome e assinatura da Licitante
Representante Legal



ANEXO VII
Pregéo Presencial n°. 39/2017.

Processo n°. 0012001.

PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA

MODE LO DE DECLARACAO DE INEXISTENCIA DE FATO SUPER VENIENTE
IMPEDITIVO A HABILITACAO

A Signataria (Nome da €mMPreSa) ..........ceeceemmmmieeeeeeereerieeeeeinnirinnaaeeans ,..CNPJ n.°

............................................... ,..sediada ......ccccceeeeiieeeiieiieeeeeeeeeeee(€ndereco - completo),
por seu representante legal abaixo assinado deslaltaas penas da lei, que, até a presente
data, inexiste fato superveniente impeditivo para kabilitacdo no presente procedimento
licitatério, ciente da obrigatoriedade de decla@orréncias posteriores.

Local e data

Nome e assinatura da Licitante
Representante Legal



ANEXO VI
Pregéo Presencial n°. 39/2017.

Processo n°. 0012001.

PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA

MODELO DECLARACAO QUANTO A LEI FEDERAL N°. 9.854/99

A
Prefeitura de Itapagipe - MG

Pregao Presencial n®39/2017

Declaragao Quanto a Lei Federal n°. 9.854/99

A Signataria .........ccccceeeevviennnnns , CNPI ..., , heste ato représadm pelo Sr.
................................. , Cédula de Iddate ne. CPF ne.
............................................ , remnde e domiciliado na cidade de ..............Estado de

....................... , em atencdo a solicitacamtida no Pregdo Presencial n° 39/2017
DECLARAMOS que, ndo empregamos em nossa empresa menoreqdiez&Bo) anos em
trabalho noturno e menores de 16 (dezesseis) anagialquer trabalho, conforme disposto
na Lei Federal n°. 9.854, de 27 de Outubro de 1.999

Por ser expressao da verdade, firmamos a presente.

Local e Data

Nome e Assinatura da Licitante (Signatéria)
Representante Legal



ANEXO IX
Pregéo Presencial n°. 39/2017.

Processo n°. 0012001.

PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA

MODELO DE DECLARACAO DE MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO

PORTE
Ref.: Pregédo Presencial n°. 39/2017
................................................. ,.inscrita no CNPJ n°. .....................,.por intermédio de
seu representante legal 0 (a) Sr(@) ......ccccceeeeeveennnns portador (a) da Carteira de idkate
NO. e ,edo CPE.N%...ccoiii, ..DECLARA, sob as penas

da lei, de que cumpre os requisitos legais pam@abfigacdo como microempresa ou empresa
de pequeno porte nas condigbes do Estatuto Nacetaadllicroempresa e da Empresa de
Pequeno Porte, instituido pela Lei Complementad 23, de 14 de dezembro de 2006, em
especial quanto ao seu art. 3° e que estdo aptasufeuir do tratamento favorecido
estabelecido nos art. 42 a 49 da referida Lei Cemehtar, e que ndo se enquadra nas
situacgOes relacionadas no 84° do art. 3° da citad@omplementar.

(local e data)

(representante legal)



ANEXO X
Pregéo Presencial n°. 39/2017.
Processo n°. 0012001.
PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA

MODELO DE PROPOSTA

A
Prefeitura Municipal de Itapagipe - MG

Ref.: Pregado Presencial n° 39/2017

Prezados Senhores,

A Signataria .................. , CNPJ n° ... , vem respeitosamente apresentar a nossa
proposta de precos ao objeto da licitacdo, relatamPregdo Presencial n°39/2017 no
valor global de R$ ( ).

1- Descrigao dos itens:

Valor | Valor

N°| Qnt | Uni Descricao uni. | total
BISCOITO, DEVE SER CONFECCIONADO COM POLVILHO DOCE DE
PRIMEIRA QUALIDADE. APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA
TiPICOS.ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE
QUEIMADO, SUA CONFECGCAO DEVE REESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUGAO DE ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICAGOES
TECNICAS DA RDC N2 90, DE18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR
DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE M{NIMO DE 24 HORAS.
ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18 DE

1| 50|KG |OUTUBRO DE 2000.TAMANHO MEDIO E UNIFORME.

BISCOITO, DEVE SER CONFECCIONADO COM POLVILHO DOCE DE
PRIMEIRA QUALIDADE. APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA
TiPICOS.ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE
QUEIMADO, SUA CONFECGAO DEVE REESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUGAO DE ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICAGOES
TECNICAS DA RDC N2 90, DE18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR
DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE M{NIMO DE 24 HORAS.
ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18 DE

2 5|KG | OUTUBRO DE 2000.TAMANHO MEDIO E UNIFORME.




50

KG

BISCOITO, DEVE SER CONFECCIONADO COM POLVILHO DOCE DE
PRIMEIRA QUALIDADE. APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA
TIPICOS.ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE
QUEIMADO, SUA CONFECGAO DEVE REESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUGAO DE ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICACOES
TECNICAS DA RDC N2 90, DE18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR
DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS.
ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18 DE
OUTUBRO DE 2000.TAMANHO MEDIO E UNIFORME.

30

KG

BISCOITO, DEVE SER CONFECCIONADO COM POLVILHO DOCE DE
PRIMEIRA QUALIDADE. APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA
TIPICOS.ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE
QUEIMADO, SUA CONFECGAO DEVE REESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUGAO DE ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICAGOES
TECNICAS DA RDC N2 90, DE18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR
DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS.
ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18 DE
OUTUBRO DE 2000.TAMANHO MEDIO E UNIFORME.

10

KG

BISCOITO, DEVE SER CONFECCIONADO COM POLVILHO DOCE DE
PRIMEIRA QUALIDADE. APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA
TIPICOS.ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE
QUEIMADO, SUA CONFECGAO DEVE REESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUGAO DE ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICACOES
TECNICAS DA RDC N2 90, DE18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR
DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS.
ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18 DE
OUTUBRO DE 2000.TAMANHO MEDIO E UNIFORME.

100

KG

BOLO DE CENOURA COM COBERTURA DE CHOCOLATE - MASSA LEVE,
FARINHA DE TRIGO, CENOURA E DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE
QUALIDADE, COBERTURA DE BRIGADEIRO COM CHOCOLATE
GRANULADO. SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUGAO, ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO COMO APARENCIA E SABOR DE QUEIMADO, ODOR DE
FERMENTAGAO, OVO OU FUMAGA; DEVE ESTAR ASSADO
UNIFORMEMENTE SEM PORGOES DE MASSA CRUA EM TABULEIRO DE
60X40CM, DEVENDO SER ENTREGUE NO PROPRIO TABULEIRO E
COBERTO COM FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O FORNECEDOR
DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS.

100

KG

BOLO DE CENOURA COM COBERTURA DE CHOCOLATE - MASSA LEVE,
FARINHA DE TRIGO, CENOURA E DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE
QUALIDADE, COBERTURA DE BRIGADEIRO COM CHOCOLATE
GRANULADO. SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUCAO, ISENTO DE QUALQUER CONTAMINACAO OU
ADULTERACAO COMO APARENCIA E SABOR DE QUEIMADO, ODOR DE
FERMENTACAO, OVO OU FUMACA; DEVE ESTAR ASSADO
UNIFORMEMENTE SEM PORCOES DE MASSA CRUA EM TABULEIRO DE
60X40CM, DEVENDO SER ENTREGUE NO PROPRIO TABULEIRO E
COBERTO COM FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O FORNECEDOR
DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS.




100

KG

BOLO DE CENOURA COM COBERTURA DE CHOCOLATE - MASSA LEVE,
FARINHA DE TRIGO, CENOURA E DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE
QUALIDADE, COBERTURA DE BRIGADEIRO COM CHOCOLATE
GRANULADO. SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUGAO, ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO COMO APARENCIA E SABOR DE QUEIMADO, ODOR DE
FERMENTAGAO, OVO OU FUMAGA; DEVE ESTAR ASSADO
UNIFORMEMENTE SEM PORGOES DE MASSA CRUA EM TABULEIRO DE
60X40CM, DEVENDO SER ENTREGUE NO PROPRIO TABULEIRO E
COBERTO COM FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O FORNECEDOR
DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS.

40

KG

BOLO DE CENOURA COM COBERTURA DE CHOCOLATE - MASSA LEVE,
FARINHA DE TRIGO, CENOURA E DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE
QUALIDADE, COBERTURA DE BRIGADEIRO COM CHOCOLATE
GRANULADO. SUA CONFECCAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUCAO, ISENTO DE QUALQUER CONTAMINACAO OU
ADULTERACAO COMO APARENCIA E SABOR DE QUEIMADO, ODOR DE
FERMENTACAO, OVO OU FUMACA; DEVE ESTAR ASSADO
UNIFORMEMENTE SEM PORCOES DE MASSA CRUA EM TABULEIRO DE
60X40CM, DEVENDO SER ENTREGUE NO PROPRIO TABULEIRO E
COBERTO COM FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O FORNECEDOR
DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS.

10

100

KG

BOLO DE CHOCOLATE COM COBERTURA DE CHOCOLATE MASSA LEVE,
FARINHA DE TRIGO, CENOURA E DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE
QUALIDADE, COBERTURA DE BRIGADEIRO COM CHOCOLATE
GRANULADO. SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUGAO, ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO COMO APARENCIA E SABOR DE QUEIMADO, ODOR DE
FERMENTAGAO, OVO OU FUMAGA; DEVE ESTAR ASSADO
UNIFORMEMENTE SEM PORGOES DE MASSA CRUA EM TABULEIRO DE
60X40CM, DEVENDO SER ENTREGUE NO PROPRIO TABULEIRO E
COBERTO COM FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O FORNECEDOR
DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS.

11

100

KG

BOLO DE CHOCOLATE COM COBERTURA DE CHOCOLATE MASSA LEVE,
FARINHA DE TRIGO, CENOURA E DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE
QUALIDADE, COBERTURA DE BRIGADEIRO COM CHOCOLATE
GRANULADO. SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUCAO, ISENTO DE QUALQUER CONTAMINACAO OU
ADULTERACAO COMO APARENCIA E SABOR DE QUEIMADO, ODOR DE
FERMENTACAO, OVO OU FUMACA; DEVE ESTAR ASSADO
UNIFORMEMENTE SEM PORCOES DE MASSA CRUA EM TABULEIRO DE
60X40CM, DEVENDO SER ENTREGUE NO PROPRIO TABULEIRO E
COBERTO COM FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O FORNECEDOR
DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS.

12

100

KG

BOLO SIMPLES MASSA LEVE, FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTE DE EXCELENTE QUALIDADE; SUA CONFECCAO DEVE
RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUCAO, ISENTO DE QUALQUER
CONTAMINACAO OU ADULTERACAO COMO APARENCIA E SABOR DE
QUEIMADO, ODOR DE FERMENTAGAO, DE OVO OU FUMAGA; DEVE
ESTAR ASSADO UNIFORMEMENTE SEM PORCOES DE MASSA CRUA, EM
TABULEIRO DE 60X40CM, E ENTREGUE NO PROPRIO TABULEIRO
COBERTO COM FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O FORNECEDOR
DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS.




13

200

KG

BOLO SIMPLES MASSA LEVE, FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTE DE EXCELENTE QUALIDADE; SUA CONFECGAO DEVE
RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO, ISENTO DE QUALQUER
CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO COMO APARENCIA E SABOR DE
QUEIMADO, ODOR DE FERMENTAGAO, DE OVO OU FUMAGA; DEVE
ESTAR ASSADO UNIFORMEMENTE SEM PORGOES DE MASSA CRUA, EM
TABULEIRO DE 60X40CM, E ENTREGUE NO PROPRIO TABULEIRO
COBERTO COM FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O FORNECEDOR
DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS.

14

100

KG

BOLO SIMPLES MASSA LEVE, FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTE DE EXCELENTE QUALIDADE; SUA CONFECGAO DEVE
RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO, ISENTO DE QUALQUER
CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO COMO APARENCIA E SABOR DE
QUEIMADO, ODOR DE FERMENTAGAO, DE OVO OU FUMAGA; DEVE
ESTAR ASSADO UNIFORMEMENTE SEM PORGCOES DE MASSA CRUA, EM
TABULEIRO DE 60X40CM, E ENTREGUE NO PROPRIO TABULEIRO
COBERTO COM FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O FORNECEDOR
DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS.

15

10

KG

BOLO SIMPLES MASSA LEVE, FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTE DE EXCELENTE QUALIDADE; SUA CONFECGAO DEVE
RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO, ISENTO DE QUALQUER
CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO COMO APARENCIA E SABOR DE
QUEIMADO, ODOR DE FERMENTAGAO, DE OVO OU FUMAGA; DEVE
ESTAR ASSADO UNIFORMEMENTE SEM PORCOES DE MASSA CRUA, EM
TABULEIRO DE 60X40CM, E ENTREGUE NO PROPRIO TABULEIRO
COBERTO COM FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O FORNECEDOR
DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS.

16

100

KG

BOLO SIMPLES COM COBERTURA MASSA LEVE, FARINHA DE TRIGO E
DEMAIS INGREDIENTE DE EXCELENTE QUALIDADE, COBERTURA DE LEITE
CONDENSADO E COCO RALADO. SUA CONFECCAO DEVE RESPEITAR AS
BOAS PRATICAS DE PRODUCAO, ISENTO DE QUALQUER
CONTAMINACAO OU ADULTERACAO COMO APARENCIA E SABOR DE
QUEIMADO, ODOR DE FERMENTACAO, OVO OU FUMAGCA; DEVE ESTAR
ASSADO UNIFORMEMENTE SEM PORCOES DE MASSA CRUA EM
TABULEIRO DE 60X40CM, DEVENDO SER ENTREGUE NO PROPRIO
TABULEIRO E COBERTO COM FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O
FORNECEDOR DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MiNIMO DE 24
HORAS.

17

100

KG

BOLO SIMPLES COM COBERTURA MASSA LEVE, FARINHA DE TRIGO E
DEMAIS INGREDIENTE DE EXCELENTE QUALIDADE, COBERTURA DE LEITE
CONDENSADO E COCO RALADO. SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS
BOAS PRATICAS DE PRODUGAO, ISENTO DE QUALQUER
CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO COMO APARENCIA E SABOR DE
QUEIMADO, ODOR DE FERMENTAGAO, OVO OU FUMAGA; DEVE ESTAR
ASSADO UNIFORMEMENTE SEM PORGOES DE MASSA CRUA EM
TABULEIRO DE 60X40CM, DEVENDO SER ENTREGUE NO PROPRIO
TABULEIRO E COBERTO COM FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O
FORNECEDOR DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24
HORAS.

18

30

KG

BOLO SIMPLES COM COBERTURA MASSA LEVE, FARINHA DE TRIGO E
DEMAIS INGREDIENTE DE EXCELENTE QUALIDADE, COBERTURA DE LEITE
CONDENSADO E COCO RALADO. SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS
BOAS PRATICAS DE PRODUGAO, ISENTO DE QUALQUER




CONTAMINACAO OU ADULTERACAO COMO APARENCIA E SABOR DE
QUEIMADO, ODOR DE FERMENTACAO, OVO OU FUMAGCA; DEVE ESTAR
ASSADO UNIFORMEMENTE SEM PORCOES DE MASSA CRUA EM
TABULEIRO DE 60X40CM, DEVENDO SER ENTREGUE NO PROPRIO
TABULEIRO E COBERTO COM FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O
FORNECEDOR DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MiNIMO DE 24
HORAS.

19

20

KG

BOLO SIMPLES COM COBERTURA MASSA LEVE, FARINHA DE TRIGO E
DEMAIS INGREDIENTE DE EXCELENTE QUALIDADE, COBERTURA DE LEITE
CONDENSADO E COCO RALADO. SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS
BOAS PRATICAS DE PRODUGAO, ISENTO DE QUALQUER
CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO COMO APARENCIA E SABOR DE
QUEIMADO, ODOR DE FERMENTAGAO, OVO OU FUMAGA; DEVE ESTAR
ASSADO UNIFORMEMENTE SEM PORGOES DE MASSA CRUA EM
TABULEIRO DE 60X40CM, DEVENDO SER ENTREGUE NO PROPRIO
TABULEIRO E COBERTO COM FILME PLASTICO PARA ALIMENTOS. O
FORNECEDOR DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24
HORAS.

20

300

UN

BROA DE FUBA DEVE SER CONFECCIONADO COM CONDIMENTOS
NATURAIS E DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE. EM
FORMATO ARREDONDADO,ACONDICIONADO EM VASILHAMES
PLASTICOS RETORAVEIS E COBERTOS COM FILME PLASTICO
TRANSPARENTE PROPRIO PARA ALIMENTOS. APRESENTAR COR, SABOR
E TEXTURA TIPICOS. ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO
OU ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE
QUEIMADO, SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUGAO DE ALIMENTOS. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O
PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. PESANDO EM MEDIA 50G
A UNIDADE.

21

200

UN

BROA DE FUBA DEVE SER CONFECCIONADO COM CONDIMENTOS
NATURAIS E DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE. EM
FORMATO ARREDONDADO,ACONDICIONADO EM VASILHAMES
PLASTICOS RETORAVEIS E COBERTOS COM FILME PLASTICO
TRANSPARENTE PROPRIO PARA ALIMENTOS. APRESENTAR COR, SABOR
E TEXTURA TiPICOS. ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO
OU ADULTERACAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE
QUEIMADO, SUA CONFECCAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUCAO DE ALIMENTOS. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O
PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. PESANDO EM MEDIA 50G
A UNIDADE.

22

400

UN

BROA DE FUBA DEVE SER CONFECCIONADO COM CONDIMENTOS
NATURAIS E DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE. EM
FORMATO ARREDONDADO,ACONDICIONADO EM VASILHAMES
PLASTICOS RETORAVEIS E COBERTOS COM FILME PLASTICO
TRANSPARENTE PROPRIO PARA ALIMENTOS. APRESENTAR COR, SABOR
E TEXTURA TIPICOS. ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO
OU ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE
QUEIMADO, SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUGAO DE ALIMENTOS. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O
PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. PESANDO EM MEDIA 50G
A UNIDADE.

23

300

UN

BROA DE FUBA DEVE SER CONFECCIONADO COM CONDIMENTOS
NATURAIS E DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE. EM




FORMATO ARREDONDADO,ACONDICIONADO EM VASILHAMES
PLASTICOS RETORAVEIS E COBERTOS COM FILME PLASTICO
TRANSPARENTE PROPRIO PARA ALIMENTOS. APRESENTAR COR, SABOR
E TEXTURA TiPICOS. ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO
OU ADULTERACAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE
QUEIMADO, SUA CONFECCAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUCAO DE ALIMENTOS. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O
PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. PESANDO EM MEDIA 50G
A UNIDADE.

24

200

UN

BROA DE FUBA DEVE SER CONFECCIONADO COM CONDIMENTOS
NATURAIS E DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE. EM
FORMATO ARREDONDADO,ACONDICIONADO EM VASILHAMES
PLASTICOS RETORAVEIS E COBERTOS COM FILME PLASTICO
TRANSPARENTE PROPRIO PARA ALIMENTOS. APRESENTAR COR, SABOR
E TEXTURA TIPICOS. ISENTO DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO
OU ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE
QUEIMADO, SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUGAO DE ALIMENTOS. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O
PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. PESANDO EM MEDIA 50G
A UNIDADE.

25

600

UN

LANCHE NATURAL CONTENDO PAO FRANCES, RECHEADO DE CENOURA,
ALFACE,TOMATE, MUSSARELA, PATE DE FRANGO OU PEITO DE PERU.

26

2500

UN

LANCHE NATURAL CONTENDO PAO FRANCES, RECHEADO DE CENOURA,
ALFACE, TOMATE, MUSSARELA, PATE DE FRANGO OU PEITO DE PERU.

27

550

UN

LANCHE NATURAL CONTENDO PAO FRANCES, RECHEADO DE CENOURA,
ALFACE, TOMATE, MUSSARELA, PATE DE FRANGO OU PEITO DE PERU.

28

600

UN

LANCHE NATURAL CONTENDO PAO FRANCES, RECHEADO DE CENOURA,
ALFACE,TOMATE, MUSSARELA, PATE DE FRANGO OU PEITO DE PERU.

29

300

UN

LANCHE NATURAL CONTENDO PAO FRANCES, RECHEADO DE CENOURA,
ALFACE,TOMATE, MUSSARELA, PATE DE FRANGO OU PEITO DE PERU.

30

500

UN

MINI LANCHE NATURAL, CONTENDO MINI PAO FRANCES, REECHEADO
DE CENOURA, ALFACE, TOMATE, MUSSARELA, PATE DE FRANGO OU
PEITO DE PERU.

31

800

UN

MINI LANCHE NATURAL, CONTENDO MINI PAO FRANCES, REECHEADO
DE CENOURA, ALFACE, TOMATE, MUSSARELA, PATE DE FRANGO OU
PEITO DE PERU.

32

300

UN

MINI LANCHE NATURAL, CONTENDO MINI PAO FRANCES, REECHEADO
DE CENOURA, ALFACE, TOMATE, MUSSARELA, PATE DE FRANGO OU
PEITO DE PERU.

33

1500

UN

MINI PAO FRANCES PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE, EM FORMATO FUSIFORME.
APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TiPICOS.ISENTO DE QUALQUER
TIPO DE CONTAMINACAO OU ADULTERACAO, NAO DEVE APRESENTAR
SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECCAO DEVE
RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUCAO DE ALIMENTOS. DEVE SER
ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS PROPRIOS
PARA ALIMENTAGCAO. DEVE ATENDER AS ESPECIFICACOES TECNICAS DA
RDC N2 90 DE 18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECIMENTO DEVERA
GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. RECHEADO
DE PRESUNTO E MUSSARELA.

34

200

KG

PAO DE QUEIJO DEVE SER CONFECCIONADO COM POLVILHO, QUEIJO E
DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE. EM FORMATO




ARREDONDADO, ACONDICIONADO EM VASILHAS DE PLASTICO
RETORNAVEIS E COBERTOS EM FILME PLASTICO TRANSPARENTE
PROPRIO PARA ALIMENTOS. APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA
TIPICOS.ISENTOS DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE
QUEIMADO, SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUGAO DE ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICAGOES
TECNICAS DA RDC N2 90DE 18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR
DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS
PESANDO EM MEDIA 25 A 30 G A UNIDADE.

35

30

KG

PAO DE QUEIJO DEVE SER CONFECCIONADO COM POLVILHO, QUEIJO E
DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE. EM FORMATO
ARREDONDADO, ACONDICIONADO EM VASILHAS DE PLASTICO
RETORNAVEIS E COBERTOS EM FILME PLASTICO TRANSPARENTE
PROPRIO PARA ALIMENTOS. APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA
TIPICOS.ISENTOS DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE
QUEIMADO, SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUGAO DE ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICACOES
TECNICAS DA RDC N2 90DE 18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR
DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS
PESANDO EM MEDIA 25 A 30 G A UNIDADE.

36

20

KG

PAO DE QUEIJO DEVE SER CONFECCIONADO COM POLVILHO, QUEIJO E
DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE. EM FORMATO
ARREDONDADO, ACONDICIONADO EM VASILHAS DE PLASTICO
RETORNAVEIS E COBERTOS EM FILME PLASTICO TRANSPARENTE
PROPRIO PARA ALIMENTOS. APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA
TIPICOS.ISENTOS DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE
QUEIMADO, SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUGAO DE ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICAGOES
TECNICAS DA RDC N2 90DE 18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR
DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS
PESANDO EM MEDIA 25 A 30 G A UNIDADE.

37

200

KG

PAO DE QUEIJO DEVE SER CONFECCIONADO COM POLVILHO, QUEIJO E
DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE. EM FORMATO
ARREDONDADO, ACONDICIONADO EM VASILHAS DE PLASTICO
RETORNAVEIS E COBERTOS EM FILME PLASTICO TRANSPARENTE
PROPRIO PARA ALIMENTOS. APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA
TIPICOS.ISENTOS DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE
QUEIMADO, SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUGAO DE ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICACOES
TECNICAS DA RDC N2 90DE 18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR
DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS
PESANDO EM MEDIA 25 A 30 G A UNIDADE.

38

30

KG

PAO DE QUEIJO DEVE SER CONFECCIONADO COM POLVILHO, QUEIJO E
DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE. EM FORMATO
ARREDONDADO, ACONDICIONADO EM VASILHAS DE PLASTICO
RETORNAVEIS E COBERTOS EM FILME PLASTICO TRANSPARENTE
PROPRIO PARA ALIMENTOS. APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA
TIPICOS.ISENTOS DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE




QUEIMADO, SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUGAO DE ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICAGOES
TECNICAS DA RDC N2 90DE 18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR
DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS
PESANDO EM MEDIA 25 A 30 G A UNIDADE.

39

20

KG

PAO DE QUEIJO DEVE SER CONFECCIONADO COM POLVILHO, QUEIJO E
DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE. EM FORMATO
ARREDONDADO, ACONDICIONADO EM VASILHAS DE PLASTICO
RETORNAVEIS E COBERTOS EM FILME PLASTICO TRANSPARENTE
PROPRIO PARA ALIMENTOS. APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA
TIPICOS.ISENTOS DE QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGAO OU
ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE
QUEIMADO, SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE
PRODUGAO DE ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICACOES
TECNICAS DA RDC N2 90DE 18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR
DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS
PESANDO EM MEDIA 25 A 30 G A UNIDADE.

40

600

KG

PAO DOCE, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO AGUCAR E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE, EM FORMATO FUSIFORME.
APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TiPICOS.ISENTO DE QUALQUER
TIPO DE CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR
SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECGAO DEVE
RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE ALIMENTOS.DEVE SER
ENTREGUE NOS FORMATOS SOLICITADOS (REDONDO/HAMBURGUER
OU FUSIFORME/HOTDOG), EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES
ATOXICOS PROPRIOS PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS
ESPECIFICAGOES TECNICAS DA rdc N2 90 DE 18 DE OUTUBRO DE 2000.
O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PROZO DE VALIDADE MINIMO DE
24 HORAS.

41

750

KG

PAO DOCE, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO ACUCAR E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE, EM FORMATO FUSIFORME.
APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TiPICOS.ISENTO DE QUALQUER
TIPO DE CONTAMINACAO OU ADULTERACAO, NAO DEVE APRESENTAR
SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECCAO DEVE
RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUCAO DE ALIMENTOS.DEVE SER
ENTREGUE NOS FORMATOS SOLICITADOS (REDONDO/HAMBURGUER
OU FUSIFORME/HOTDOG), EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES
ATOXICOS PROPRIOS PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS
ESPECIFICACOES TECNICAS DA rdc N2 90 DE 18 DE OUTUBRO DE 2000.
O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PROZO DE VALIDADE MiNIMO DE
24 HORAS.

42

600

KG

PAO DOCE, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO AGUCAR E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE, EM FORMATO FUSIFORME.
APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TiPICOS.ISENTO DE QUALQUER
TIPO DE CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO, NAO DEVE APRESENTAR
SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECGAO DEVE
RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE ALIMENTOS.DEVE SER
ENTREGUE NOS FORMATOS SOLICITADOS (REDONDO/HAMBURGUER
OU FUSIFORME/HOTDOG), EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES
ATOXICOS PROPRIOS PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS
ESPECIFICACOES TECNICAS DA rdc N2 90 DE 18 DE OUTUBRO DE 2000.
O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PROZO DE VALIDADE MINIMO DE
24 HORAS.




43

500

KG

PAO FRANCES PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE, EM FORMATO FUSIFORME.
APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TiPICOS. ISENTO DE QUALQUER
TIPO DE CONTAMINACAO OU ADULTERACAO, NAO DEVE APRESENTAR
SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECCAO DEVE
RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUCAO DE ALIMENTOS. DEVE SER
ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS PROPRIOS
PARA ALIMENTOS. O FORNECEDOR DEVERA GARANTIR O PRAZO DE
VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. PESO MINIMO DE 50G A UNIDADE.

44

500

UN

PAO FRANCES RECHEADO COM 2 FATIAS DE PRESUNTO E 2 FATIAS DE
MUSSARELA,TIPO MISTO QUENTE.

45

200

UN

PAO FRANCES RECHEADO COM 2 FATIAS DE PRESUNTO E 2 FATIAS DE
MUSSARELA,TIPO MISTO QUENTE.

46

1500

KG

PAO FRANCES, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATO
FUSIFORME.APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TiPiCOS. ISENTO DE
QUALQUER TIPO DE CONTAMINACAO OU ADULTERACAO, NAO DEVE
APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECCAO
DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUCAO DE ALIMENTOS.
DEVE SER ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS
PROPRIOS PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICACOES
TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR
DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. PESO
MINIMO DE 50 GR.

47

500

KG

PAO FRANCES, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATO
FUSIFORME.APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA T{PICOS. ISENTO DE
QUALQUER TIPO DE CONTAMINACAO OU ADULTERACAO, NAO DEVE
APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECCAO
DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUCAO DE ALIMENTOS.
DEVE SER ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS
PROPRIOS PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICACOES
TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR
DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. PESO
MINIMO DE 50 GR.

48

2000

KG

PAO FRANCES, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATO
FUSIFORME.APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TiPiCOS. ISENTO DE
QUALQUER TIPO DE CONTAMINACAO OU ADULTERACAO, NAO DEVE
APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECCAO
DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUCAO DE ALIMENTOS.
DEVE SER ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS
PROPRIOS PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICACOES
TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR
DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. PESO
MINIMO DE 50 GR.

49

2000

KG

PAO FRANCES, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATO
FUSIFORME.APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TiPiCOS. ISENTO DE
QUALQUER TIPO DE CONTAMINACAO OU ADULTERACAO, NAO DEVE
APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECCAO
DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE ALIMENTOS.




DEVE SER ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS
PROPRIOS PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICACOES
TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR
DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. PESO
MINIMO DE 50 GR.

50

1500

KG

PAO FRANCES, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATO
FUSIFORME.APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TiPiCOS. ISENTO DE
QUALQUER TIPO DE CONTAMINACAO OU ADULTERACAO, NAO DEVE
APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECCAO
DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO DE ALIMENTOS.
DEVE SER ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS
PROPRIOS PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICACOES
TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR
DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. PESO
MINIMO DE 50 GR.

51

125

KG

PAO FRANCES, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATO
FUSIFORME.APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TiPICOS. ISENTO DE
QUALQUER TIPO DE CONTAMINACAO OU ADULTERACAO, NAO DEVE
APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECCAO
DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUCAO DE ALIMENTOS.
DEVE SER ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS
PROPRIOS PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICACOES
TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR
DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. PESO
MINIMO DE 50 GR.

52

100

KG

PAO FRANCES, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATO
FUSIFORME.APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TiPiCOS. ISENTO DE
QUALQUER TIPO DE CONTAMINACAO OU ADULTERACAO, NAO DEVE
APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECCAO
DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUCAO DE ALIMENTOS.
DEVE SER ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS
PROPRIOS PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICACOES
TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR
DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. PESO
MINIMO DE 50 GR.

53

150

KG

PAO FRANCES, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATO
FUSIFORME.APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA T{PICOS. ISENTO DE
QUALQUER TIPO DE CONTAMINACAO OU ADULTERACAO, NAO DEVE
APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECCAO
DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUCAO DE ALIMENTOS.
DEVE SER ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS
PROPRIOS PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICACOES
TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR
DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. PESO
MINIMO DE 50 GR.

54

1000

KG

PAO FRANCES, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATO
FUSIFORME.APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA TiPICOS. ISENTO DE
QUALQUER TIPO DE CONTAMINAGCAO OU ADULTERACAO, NAO DEVE




APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECCAO
DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUCAO DE ALIMENTOS.
DEVE SER ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS
PROPRIOS PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICACOES
TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR
DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. PESO
MiNIMO DE 50 GR.

55

20

KG

PAO FRANCES, PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATO
FUSIFORME.APRESENTAR COR, SABOR E TEXTURA T{PICOS. ISENTO DE
QUALQUER TIPO DE CONTAMINACAO OU ADULTERACAO, NAO DEVE
APRESENTAR SABOR NEM APARENCIA DE QUEIMADO, SUA CONFECCAO
DEVE RESPEITAR AS BOAS PRATICAS DE PRODUCAO DE ALIMENTOS.
DEVE SER ENTREGUE EM SACOS PLASTICOS TRANSPARENTES ATOXICOS
PROPRIOS PARA ALIMENTOS. DEVE ATENDER AS ESPECIFICACOES
TECNICAS DA RDC N2 90 DE 18 DE OUTUBRO DE 2000. O FORNECEDOR
DEVERA GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS. PESO
MINIMO DE 50 GR.

56

100

UN

PAO PIZZA PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE, RECHEIO COM PRESUNTO,
MUSSARELA, TOMATE E OREGANO; SUA CONFECCAO DEVE RESPEITAR
AS BOAS PRATICAS DE PRODUCAO ISENTO DE QUALQUER
CONTAMINACAO OU ADULTERACAO COMO APARENCIA E SABOR DE
QUEIMADO; TAMANHO UNIFORME. O FORNECEDOR DEVE GARANTIR O
PRAZO DE VALIDADE MiNIMO DE 24 HORAS.

57

100

UN

PAO PIZZA PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE, RECHEIO COM PRESUNTO,
MUSSARELA, TOMATE E OREGANO; SUA CONFECGCAO DEVE RESPEITAR
AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO ISENTO DE QUALQUER
CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO COMO APARENCIA E SABOR DE
QUEIMADO; TAMANHO UNIFORME. O FORNECEDOR DEVE GARANTIR O
PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS.

58

50

UN

PAO PIZZA PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E DEMAIS
INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE, RECHEIO COM PRESUNTO,
MUSSARELA, TOMATE E OREGANO; SUA CONFECGCAO DEVE RESPEITAR
AS BOAS PRATICAS DE PRODUGAO ISENTO DE QUALQUER
CONTAMINAGAO OU ADULTERAGAO COMO APARENCIA E SABOR DE
QUEIMADO; TAMANHO UNIFORME. O FORNECEDOR DEVE GARANTIR O
PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS.

59

300

KG

PAO TIPO CACHORRO QUENTE PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E
DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATOS:
REDONDO/HAMBURGUER OU FUSIFORME/HOT DOG; APRESENTAR
COR, SABOR E TEXTURA TIPICOS; SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS
BOAS PRATICAS DE PRODUGAO ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO
OU ADULTERAGAO COMO APARENCIA E SABOR DE QUEIMADO;
TAMANHO UNIFORME PESANDO EM MEDIA 50G. O FORNECEDOR DEVE
GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS.

60

500

KG

PAO TIPO CACHORRO QUENTE PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E
DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATOS:
REDONDO/HAMBURGUER OU FUSIFORME/HOT DOG; APRESENTAR
COR, SABOR E TEXTURA TIPICOS; SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS
BOAS PRATICAS DE PRODUGAO ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO




OU ADULTERAGCAO COMO APARENCIA E SABOR DE QUEIMADO;
TAMANHO UNIFORME PESANDO EM MEDIA 50G. O FORNECEDOR DEVE
GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS.

61

300

KG

PAO TIPO CACHORRO QUENTE PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO E
DEMAIS INGREDIENTES DE EXCELENTE QUALIDADE EM FORMATOS:
REDONDO/HAMBURGUER OU FUSIFORME/HOT DOG; APRESENTAR
COR, SABOR E TEXTURA TIPICOS; SUA CONFECGAO DEVE RESPEITAR AS
BOAS PRATICAS DE PRODUGAO ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO
OU ADULTERAGAO COMO APARENCIA E SABOR DE QUEIMADO;
TAMANHO UNIFORME PESANDO EM MEDIA 50G. O FORNECEDOR DEVE
GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS.

62

100

UN

PIZZA GRANDE RECHEADA COM PRESUNTO E OU CALABRESA,
MUSSARELA, AZEITONA, TOMATE, OREGANO E CEBOLA.O FORNECEDOR
DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS.

63

100

UN

PIZZA GRANDE RECHEADA COM PRESUNTO E OU CALABRESA,
MUSSARELA, AZEITONA, TOMATE, OREGANO E CEBOLA.O FORNECEDOR
DEVE GARANTIR O PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 24 HORAS.

64

100

UN

PIZZA GRANDE RECHEADA DE FRANGO, PALMITO,MUSSARELA, TOMATE
E CATUPIRY

65

100

UN

PIZZA GRANDE RECHEADA DE FRANGO, PALMITO,MUSSARELA, TOMATE
E CATUPIRY

66

KG

ROSCA (TIPO FORROBODO)

67

20

KG

ROSCA (TIPO FORROBODO)

68

50

CE

SALGADINHOS ASSADOS TAMANHO PEQUENO E UNIFORME; ESFIRRA
DE FRANGO/E OU CARNE BOVINA; EMPADA DE FRANGO E CATUPIRY;
TORTA DE FRANGO/ E OU CARNE BOVINA COM LEGUMES. A MASSA
DEVE SER LEVE

69

100

CE

SALGADINHOS ASSADOS TAMANHO PEQUENO E UNIFORME,SENDO
ESFIRRA DE FRANGO E OU CARNE BOVINA,EMPADA DE FRANGO COM
CATUPIRY, TORTA DE FRANGO E OU CARNE BOVINA COM LEGUMES,
OBS: A MASSA DEVE SER LEVE.

70

15

CE

SALGADINHOS ASSADOS TAMANHO PEQUENO E UNIFORME,SENDO
ESFIRRA DE FRANGO E OU CARNE BOVINA,EMPADA DE FRANGO COM
CATUPIRY, TORTA DE FRANGO E OU CARNE BOVINA COM LEGUMES,
OBS: A MASSA DEVE SER LEVE.

71

CE

SALGADINHOS ASSADOS TAMANHO PEQUENO E UNIFORME,SENDO
ESFIRRA DE FRANGO E OU CARNE BOVINA,EMPADA DE FRANGO COM
CATUPIRY, TORTA DE FRANGO E OU CARNE BOVINA COM LEGUMES,
OBS: A MASSA DEVE SER LEVE.

72

100

CE

SALGADINHOS FRITOS COXINHA DE FRANGO OU CARNE BOVINA, RISOLE
DE FRANGO OU CARNE BOVINA, BOLINHA DE QUENO, QUIBE
FRITO,OBS: MASSA LEVE,OS SALGADINHOS DEVEM SER FRITOS COM
OLEO NAO REAPROVEITADO E TAMANHO PEQUENO E UNIFORME.

73

15

CE

SALGADINHOS FRITOS COXINHA DE FRANGO OU CARNE BOVINA, RISOLE
DE FRANGO OU CARNE BOVINA, BOLINHA DE QUEIO, QUIBE FRITO .
OBS MASSA LEVE COM OLEO NAO REAPROVEITADO E TAMANHO
PEQUENO E UNIFORME

74

50

CE

SALGADINHOS FRITOS COXINHA DE FRANGO OU CARNE BOVINA, RISOLE
DE FRANGO OU CARNE BOVINA, BOLINHA DE QUEIO, QUIBE FRITO .
OBS MASSA LEVE COM OLEO NAO REAPROVEITADO E TAMANHO
PEQUENO E UNIFORME




SALGADINHOS FRITOS COXINHA DE FRANGO OU CARNE BOVINA, RISOLE

DE FRANGO OU CARNE BOVINA, BOLINHA DE QUEIJO, QUIBE FRITO. OBS

MASSA LEVE COM OLEO NAO REAPROVEITADO E TAMANHO PEQUENO
75 2| CE | E UNIFORME

Observacéao: Fornecedores por gentileza baixar o g&na de cotacéo disponivel no site:
http://www.horusdm.com.br/ferramentas.php, e  posteriormente  solicitar ao
departamento de licitacdo e/ou emalilicitacao@itapagipe.mg.gov.bra exportacdo dos
itens para cotacdo. A proposta deve ser entregue enidia e obrigatoriamente impressa.

2- O prazo de validade da proposta é de 60 (sedsdias corridos, a contar da data de
apresentacao da proposta.

3- Declaramos que no preco estédo incluidos toddesgsesas referentes a: todos 0s impostos,
taxas, mao de obra, transporte, prémios de segamodumentos, decorrentes da obrigagao
assumida, excluida a Administracdo de qualquedaddidade entre outras.

4- Declaramos que o (s) objeto (s) acima solicis)daitado(s), foi elaborado em
conformidade com o Termo de Referencia, ANEXO Il Hdital, e atende (m) as
especificacao (6es) minima (s) exigida (s).

DADOS DO PROPONENTE:

Razao Social:

Endereco Completo:

CNPJ:

Telefone: Fax: e-mail:
Dados Bancérios (no caso de deposito bancério): Ag n° conta

Atenciosamente,
Local e data

Nome e assinatura da Licitante
Representante legal



